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STANDARD WYPOSA� ENIA DYDAKTYCZNEGO 
PRACOWNI KSZTA	 CENIA ZAWODOWEGO 

 
 
Zawód: operator maszyn i urz� dze�  przemys
u spo� ywczego 
Symbol cyfrowy: 827[01] 
 
 
 
Zawód operator maszyn i urz� dze�  przemys
u spo� ywczego jest zawodem 
szerokoprofilowym. Ze wzgl� du na podzia
 pracy w przemy� le spo� ywczym na specyficzne 
bran� e przetwórstwa i wytwarzania, kszta
cenie w tym zawodzie powinno uwzgl� dnia�  
specjalizacj�  zwi� zan�  z jedn�  z bran� : 
– przetwórstwo mi� sa, 
– przetwórstwo owocowo-warzywne, 
– przetwórstwo mleka, 
– wytwarzanie produktów przemia
u zbó� , 
– produkcja wyrobów piekarniczych i cukierniczych. 
 
W zwi� zku z powy� szym realizacja kszta
cenia w zawodzie operator maszyn i urz� dze�  
przemys
u spo� ywczego wymaga zorganizowania pracowni kszta
cenia zawodowego 
oddzielnie dla ka� dej ze specjalizacji. 
 
 
Specjalizacja – przetwórstwo mi� sa 
 
W szkole kszta
c� cej w zawodzie operator maszyn i urz� dze�  przemys
u spo� ywczego 
nale� y utworzy�  pracownie: 
I. ogólnodydaktyczn� , 
II. techniki i technologii przetwórstwa spo� ywczego, 
III. pracownia specjalizacyjna – przetwórstwo mi� sa. 
 
I. Pracownia ogólodydaktyczna  
 
1. Wyposa� enie ogólnodydaktyczne pracowni: 

-  meble szkolne umo� liwiaj� ce prac�  indywidualn�  ucznia oraz prac�  w grupach 
(stoliki, krzes
a),  

-  pulpit wyk
adowcy wyposa� ony w � rodki audiowizualne: 
-  grafoskop, 
-  telewizor, 
-  magnetowid, 
-  komputer,  

-  zestaw filmów przedstawiaj� cych procesy technologiczne ró� nych ga
� zi przemys
u 
spo� ywczego, 

-  podr� czna biblioteczka zawieraj� ca literatur�  zawodow� , zawodowe czasopisma 
oraz normy stosowane w przemy� le spo� ywczym, 

-  tablice pogl� dowe dotycz� ce omawianych dzia
ów, 
-  gabloty z zestawami pó
produktów, produktów i linii technologicznych. 

 
2. Opis infrastruktury pracowni: 

a. usytuowanie pracowni: 
-  w budynku; 

b. wielko� �  i inne wymagania dotycz� ce pomieszczenia lub innego miejsca, w którym 
znajduje si�  pracownia: 
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-  wielko� �  sali pozwalaj� ca na umieszczenie 15-18 stolik� w uczniowskich 
z krzesøami, zgodna z normami wymaga�  dla sal dydaktycznych, 

-  o� wietlenie naturalne z mo� liwo� ci�  zaciemnienia, zgodne z wymaganiami bhp, 
-  szafy i regaøy na � rodki dydaktyczne; 

c. wyposa� enie sali w niezb� dne media z okre� leniem ich parametr� w: 
-  ogrzewanie sal, 
-  instalacja elektryczna. 

 
3. Opis wyposa� enia pracowni 

-  modele, symulatory, fantomy do wykorzystania w procesie dydaktycznym 
w r� � nych gaø� ziach przemysøu spo� ywczego, 

-  � rodki dydaktyczne zwi� zane z bezpiecze� stwem i higien�  pracy w przemy� le 
spo� ywczym, 

-  � rodki udzielania pierwszej pomocy, apteczka pierwszej pomocy (� rodki 
opatrunkowe, � rodki przeciwb� lowe z ulotkami o sposobie dawkowania), 

-  � rodki i sprz� t do utrzymywania czysto� ci na stanowiskach pracy w zakøadach 
przemysøu spo� ywczego, 

-  sprz� t ochronny. 
 
II. Pracownia techniki i technologii przetw� rstwa spo� ywczego 
 
Sala dydaktyczna z zapleczem usytuowana w budynku szkolnym. 	 awki i krzesøa 
przygotowane do pracy w grupach. Zaplecze ze sprz� tem pozwalaj� cym prowadzi� : 

-  podstawowe analizy schemat� w instalacji technicznych, wykonywanie pomiar� w 
temperatury, wilgotno� ci, masy, nat� � enia przepøyw� w, wielko� ci elektrycznych, 

-  analizy dziaøania maszyn i urz� dze�  przemysøu spo� ywczego, 
-  analizy zagro� e�  wypadkowych, 
-  dob� r opakowa�  w zale� no� ci od rodzaju materiaø� w. 

 
1. Opis infrastruktury pracowni: 

a. usytuowanie pracowni: 
-  w budynku szkolnym; 

b. wielko� �  pomieszczenia pozwalaj� ca na umieszczenie stolik� w uczniowskich i krzeseø 
dla 30 uczni� w, stolika dla nauczyciela, szaf na � rodki dydaktyczne i sprz� t 
audiowizualny; 

c. wyposa� enie sali w niezb� dne media z okre� leniem ich parametr� w: 
-  dobrze o� wietlona, 
-  ogrzewana, 
-  doprowadzona woda zimna i ciepøa,  
-  doprowadzony pr� d elektryczny.  
 

2. Opis wyposa� enia pracowni: 
-  biblioteczka zawodowa wyposa� ona w czasopisma, np. „Przemysø Spo� ywczy”, 

„Gospodarka Mi� sna”, podr� czniki, zestaw norm wykorzystywanych w zakøadach 
przemysøu spo� ywczego, procedury, regulaminy, przepisy prawne obowi� zuj� ce 
w przemy� le spo� ywczym, 

-  gabloty przedstawiaj� ce cz� � ci maszyn, 
-  plansze lub foliogramy ze schematami instalacji technicznych, urz� dze�  do 

czyszczenia i utrzymania porz� dku, budowy urz� dze�  kotøowych, mechanicznych 
� rodk� w transportu, urz� dze�  chøodniczych, do obr� bki termicznej, maszyn 
dozuj� cych, zamykarek,  

-  filmy przedstawiaj� ce prac�  maszyn i urz� dze�  w linii technologicznej, 



Wydziaø Ksztaøcenia Zawodowego i Ustawicznego,  KOWEZiU 

 3 

-  � rodki do udzielania pierwszej pomocy: apteczka pierwszej pomocy zawieraj� ca 
� rodki opatrunkowe, przeciwb� lowe, pooparzeniowe,  

-  instrukcje udzielania pierwszej pomocy, 
-  � rodki zapewniaj� ce przestrzeganie zasad ergonomii oraz bezpiecze� stwa i higieny 

pracy: � rodki ochrony osobistej, sprz� t ochrony ppo� . (ga� nica, koc ga� niczy), 
regulaminy i przepisy bhp, instrukcje bezpiecznej obsøugi aparat� w i urz� dze� ,  

-  � rodki i sprz� t do utrzymania czysto� ci. 
 
III. Pracownia specjalizacyjna – przetw� rstwa mi� snego  
 
Ksztaøcenie specjalizacyjne powinno by�  prowadzone w szkolnych warsztatach ± 
przetw� rniach, centrach ksztaøcenia praktycznego przetw� rstwa mi� sa lub u pracodawc� w ± 
przedsi� biorstwach pracowniczych, zakøadach pracy bran� y mi� snej. Wymienione obiekty do 
ksztaøcenia specjalizacyjnego powinny posiada�  odpowiednie stanowiska instrukta� owe 
i produkcyjne zgodnie z kierunkiem produkcji przetw� rstwa mi� snego i speøniaj� ce warunki 
bezpiecze� stwa i higieny pracy oraz ochrony przeciwpo� arowej. 
Wyposa� enie pracowni powinno umo� liwi�  wykonanie zadania egzaminacyjnego. 
 
1. Wykaz niezb� dnych stanowisk dydaktycznych w
a� ciwych dla specjalizacji: 

-  stanowisko instrukta� owe do nauki obsøugi maszyn i urz� dze�  przetw� rstwa 
mi� snego, 

-  stanowisko do podziaøu i rozdrabniania mi� sa, 
-  stanowisko do peklowania mi� sa, 
-  stanowisko do obr� bki cieplnej mi� sa i przetwor� w, 
-  stanowisko do obsøugi maszyn i urz� dze�  w linii produkcji uszlachetnionej, 
-  stanowisko do obsøugi maszyn i urz� dze�  stosowanych w produkcji w� dlin, 

konserw i tøuszcz� w topionych.  
 
2. Opis infrastruktury stanowisk 
Opis wyposa� enia dotyczy wszystkich stanowisk z wyj� tkiem stanowiska instrukta� owego. 

a. usytuowanie stanowiska: 
-  w budynku (zakøad pracy ewentualnie plac� wka edukacyjna); 

b. pomieszczenia towarzysz� ce: 
-  wystarczaj� co du� e magazyny (komory chøodnicze i zamra� alnicze) lub specjalne 

miejsce odpowiadaj� ce normom do przechowywania surowc� w podstawowych,  
-  wystarczaj� co du� e magazyny lub specjalne miejsce odpowiadaj� ce normom do 

przechowywania surowc� w i materiaø� w pomocniczych stosowanych 
w przetw� rstwie mi� sa; 

c. wielko� �  i inne wymagania dotycz� ce pomieszczenia lub innego miejsca, w kt� rym 
znajduje si�  stanowisko: 
-  wodoszczelne i antypo� lizgowe podøogi øatwe do czyszczenia i dezynfekcji, 
-  gøadkie, trwaøe i nieprzepuszczalne � ciany pokryte jasnym zmywalnym materiaøem 

do wysoko� ci minimum 2m, 
-  wielko� �  sal uzale� niona od niezb� dnego wyposa� enia, 
-  o� wietlenie naturalne jest wystarczaj� ce, niezbyt silne z uwagi na niekorzystne 

dziaøanie promieni UV, lub sztuczne wyø� cznie � wiatøem jarzeniowym, 
-  okna w pomieszczeniach produkcyjnych nie søu� �  do wentylacji i nie s�  otwierane, 
-  temperatura w poszczeg� lnych pomieszczeniach produkcyjnych 2-12°C;  

d. wyposa� enie stanowiska w niezb� dne media z okre� leniem ich parametr� w: 
-  pr� d elektryczny o napi� ciu 230V, 380V, 
-  poza wentylacj�  grawitacyjn�  niezb� dna jest skuteczna wentylacja nawiewno-

wywiewna, 
-  instalacja wody ciepøej i zimnej,  
-  instalacja kanalizacyjna. 
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3. Opis infrastruktury stanowiska instrukta� owego 

a. usytuowanie stanowiska: 
-  w budynku (zakøad pracy ewentualnie plac� wka edukacyjna); 

b. wielko� �  i inne wymagania dotycz� ce pomieszczenia lub innego miejsca, w kt� rym 
znajduje si�  stanowisko: 
-  wielko� �  sali pozwalaj� ca na umieszczenie w niej 8 stolik� w uczniowskich 

dwuosobowych, podøoga øatwo zmywalna; 
c. minimalna powierzchnia (kubatura) niezb� dna dla pojedynczego stanowiska: 

-  w budynku 2m2 na ucznia wedøug norm dla sali dydaktycznej; 
d. wyposa� enie stanowiska w niezb� dne media: 

-  pr� d elektryczny o napi� ciu 230V, 380V, 
-  ogrzewanie,  
-  instalacja wody ciepøej i zimnej oraz kanalizacyjna, 
-  instalacja o� wietleniowa, 
-  instalacja wentylacyjna. 

 
4. Opisy wyposa� enia poszczeg� lnych stanowisk dydaktycznych 
4.1. Stanowisko instrukta� owe do nauki obs
ugi maszyn i urz� dze�  przetw� rstwa 

mi� sa – sala dydaktyczna 
a. wykaz maszyn/urz� dze� , aparat� w, narz� dzi i innego sprz� tu wøa� ciwego dla 

zawodu/specjalizacji: 
-  st� ø nauczycielski i krzesøo, 
-  stoliki i krzesøa uczniowskie (minimum dla 15 uczni� w), 
-  tablica szkolna,  
-  telewizor i stolik, 
-  magnetowid, 
-  komputer przeno� ny;  

b. wykaz materiaø� w, surowc� w, p� øfabrykat� w i innych � rodk� w niezb� dnych w procesie 
ksztaøcenia oraz podczas egzaminu zawodowego: 
-  pr� bki surowc� w podstawowych i pomocniczych, 
-  pr� bki materiaø� w pomocniczych, 
-  modele statyczne i dynamiczne maszyn i urz� dze�  przetw� rstwa mi� snego, 
-  makiety maszyn i urz� dze�  przetw� rstwa mi� snego, 
-  schematy ci� g� w technologicznych przetw� rstwa mi� snego, 
-  aparatura kontrolno-pomiarowa;  

c. biblioteczka zawodowa wyposa� ona w dokumentacj� , instrukcje, normy, procedury, 
przewodniki, regulaminy, przepisy prawne wøa� ciwe dla danego 
zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska: 
-  instrukcje obsøugi maszyn oraz narz� dzi specjalistycznych, 
-  czasopisma zawodowe, 
-  katalogi maszyn, narz� dzi i urz� dze� , 
-  zbi� r norm, receptur i regulamin� w, 
-  filmy dydaktyczne,  
-  dyrektywy i przepisy dotycz� ce prawa � ywno� ciowego Unii Europejskiej, 
-  wymagania sanitarne dla zakøad� w mi� snych wedøug standard� w Unii Europejskiej; 

d wykaz � rodk� w do udzielania pierwszej pomocy: 
-  apteczka pierwszej pomocy,  
-  instrukcja udzielania pierwszej pomocy; 

e. wykaz � rodk� w zapewniaj� cych przestrzeganie zasad ergonomii oraz bezpiecze� stwa 
i higieny pracy: 
-  wszystkie osoby przebywaj� ce w pracowni powinny posiada�  aktualne badania 

lekarskie, 



Wydziaø Ksztaøcenia Zawodowego i Ustawicznego,  KOWEZiU 

 5 

-  odpowiednie ubrania robocze, 
-  przepisy bhp i instrukcje bezpiecznej obsøugi aparat� w, 
-  sprz� t ochrony ppo� . ± ga� nica proszkowa i pianowa. 

 
4.2. Stanowiska do podzia
u i rozdrabniania mi� sa 

a. wykaz maszyn, urz� dze� , aparat� w , narz� dzi i innego sprz� tu wøa� ciwego dla 
zawodu/specjalizacji: 
-  mechaniczny n� �  tarczowy, 
-  piøa tarczowa wisz� ca, 
-  piøa tarczowa stoj� ca, 
-  piøa ta� mowa, 
-  linia rozbioru i wykrawania mi� sa, 
-  maszyna do zdejmowania i odtøuszczania sk� rek,  
-  urz� dzenie do odmi� � niania ko� ci, 
-  urz� dzenia rozdrabniaj� ce: wilk, kuter, kostkownica, møynek koloidalny, 
-  pojemniki, 
-  w� zki; 

b wykaz sprz� tu/urz� dze�  pomiarowych, diagnostycznych: 
-  wagi pomiarowe, 
-  termometry rejestruj� ce (np. teleskopowe), 
-  higrografy; 

c. wykaz materiaø� w, surowc� w, p� øfabrykat� w i innych � rodk� w niezb� dnych w procesie 
ksztaøcenia oraz podczas egzaminu zawodowego: 
-  p� ltusze wieprzowe, woøowe, tusze ciel� ce i baranie, 
-  elementy rozbioru zasadniczego p� øtusz wieprzowych, woøowych i innych, 
-  mi� so ciel� ce, baranie, woøowe i wieprzowe drobne bez ko� ci r� � nych klas, 
-  materiaøy i dodatki do � ywno� ci, 
-  przyprawy, 
-  inne surowce pomocnicze pochodzenia organicznego i nieorganicznego stosowane 

w produkcji; 
d biblioteczka zawodowa wyposa� ona w dokumentacj� , instrukcje, normy, procedury, 

przewodniki, regulaminy, przepisy prawne wøa� ciwe dla danego 
zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska: 
-  instrukcje obsøugi maszyn oraz narz� dzi specjalistycznych, 
-  normy; 

e. wykaz � rodk� w do udzielania pierwszej pomocy: 
-  apteczka pierwszej pomocy zawieraj� ca � rodki opatrunkowe, przeciwb� lowe, 

pooparzeniowe, 
-  instrukcja udzielania pierwszej pomocy; 

f wykaz � rodk� w zapewniaj� cych przestrzeganie zasad ergonomii oraz bezpiecze� stwa 
i higieny pracy: 
-  wszystkie osoby przebywaj� ce w pracowni powinny posiada�  aktualne badania 

lekarskie, 
-  odpowiednie ubrania robocze i � rodki ochrony indywidualnej (maseczki, søuchawki), 
-  urz� dzenia do mycia i dezynfekcji r� k oraz czyszczenia narz� dzi gor� c�  wod� , 

powinny by�  usytuowane blisko stanowiska pracy, 
-  przepisy bhp i instrukcje bezpiecznej obsøugi aparat� w i urz� dze�  na stanowisku, 
-  sprz� t ochrony ppo� . ± ga� nica proszkowa i pianowa. 

 
4.3. Stanowisko do peklowania mi� sa 

a. wykaz maszyn, urz� dze� , aparat� w , narz� dzi i innego sprz� tu wøa� ciwego dla 
zawodu/specjalizacji: 
-  masownice, 
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-  stacja przygotowania solanek, 
-  wanny i pojemniki peklownicze, 
-  nastrzykiwarki; 

b. wykaz sprz� tu/urz� dze�  pomiarowych, diagnostycznych: 
-  wagi pomiarowe, 
-  termometry rejestruj� ce, 
-  higrometry rejestruj� ce; 

c. wykaz materiaø� w, surowc� w, p� øfabrykat� w i innych � rodk� w niezb� dnych w procesie 
ksztaøcenia oraz podczas egzaminu zawodowego: 
-  surowiec mi� sny i tøuszczowy r� � nych klas i gatunk� w, 
-  mieszanki pekluj� ce, 
-  solanki pekluj� ce; 

d. biblioteczka zawodowa wyposa� ona w dokumentacj� , instrukcje, normy, procedury, 
przewodniki, regulaminy, przepisy prawne wøa� ciwe dla danego 
zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska: 
-  instrukcje obsøugi maszyn i urz� dze� , 
-  normy, 
-  receptury, 
-  regulaminy i rejestry; 

e. wykaz � rodk� w do udzielania pierwszej pomocy: 
-  apteczka pierwszej pomocy zawieraj� ca � rodki opatrunkowe, przeciwb� lowe,  
-  instrukcja udzielania pierwszej pomocy; 

f. wykaz � rodk� w zapewniaj� cych przestrzeganie zasad ergonomii oraz bezpiecze� stwa 
i higieny pracy: 
-  wszystkie osoby przebywaj� ce w pracowni powinny posiada�  aktualne badania 

lekarskie, 
-  odpowiednie ocieplone ubrania robocze, 
-  przepisy bhp i instrukcje bezpiecznej obsøugi aparat� w i urz� dze�  na stanowisku, 
-  sprz� t ochrony ppo� . ± ga� nica proszkowa i pianowa. 

 
4.4. Stanowisko do obr� bki cieplnej mi� sa i przetwor� w 

a. wykaz maszyn, urz� dze� , aparat� w , narz� dzi i innego sprz� tu wøa� ciwego dla 
zawodu/specjalizacji: 
-  kotøy warzelne parowe, 
-  kotøy elektryczne pøaskie, 
-  osprz� t kotø� w i kom� r parzelniczych, 
-  komory parzelnicze-elektryczne, 
-  w� zki, 
-  pojemniki; 

b. wykaz sprz� tu/urz� dze�  pomiarowych, diagnostycznych: 
-  termometr rejestruj� cy, 
-  wilgotno� ciomierz; 

c. wykaz materiaø� w, surowc� w, p� øfabrykat� w i innych � rodk� w niezb� dnych w procesie 
ksztaøcenia oraz podczas egzaminu zawodowego: 
-  surowiec mi� sny, podrobowy i tøuszczowy r� � nych gatunk� w i klas, 
-  surowiec ro� linny, np. kasze, groch;  

d. biblioteczka zawodowa wyposa� ona w dokumentacj� , instrukcje, normy, procedury, 
przewodniki, regulaminy, przepisy prawne wøa� ciwe dla danego 
zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska: 
-  instrukcje obsøugi maszyn i urz� dze� , 
-  normy, 
-  regulaminy i rejestry; 

e. wykaz � rodk� w do udzielania pierwszej pomocy: 
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-  apteczka pierwszej pomocy zawieraj� ca � rodki opatrunkowe, przeciwb� lowe, 
pooparzeniowe, 

-  instrukcja udzielania pierwszej pomocy; 
f. wykaz � rodk� w zapewniaj� cych przestrzeganie zasad ergonomii oraz bezpiecze� stwa 

i higieny pracy: 
-  � rodki i sprz� t do utrzymania czysto� ci, 
-  odzie�  ochronna, r� kawice robocze, 
-  sprz� t ochrony ppo� . ± ga� nica proszkowa i pianowa. 

 
4.5. Stanowisko do obs
ugi maszyn i urz� dze�  w linii produkcji uszlachetnionej 

a. wykaz maszyn, urz� dze� , aparat� w , narz� dzi i innego sprz� tu wøa� ciwego dla 
zawodu/specjalizacji: 
-  kotleciarki, 
-  klopsiarki, 
-  krajalnice i plasterkownice, 
-  zgrzewarki, 
-  pakowarki, 
-  urz� dzenia dozuj� co-formuj� ce, 
-  linia do produkcji mi� sa kulinarnego mielonego, 
-  linia plasterkowania i pakowania; 

b. wykaz sprz� tu/urz� dze�  pomiarowych, diagnostycznych: 
-  wagi, 
-  termometry; 

c wykaz materiaø� w, surowc� w, p� øfabrykat� w i innych � rodk� w niezb� dnych w procesie 
ksztaøcenia oraz podczas egzaminu zawodowego: 
-  surowiec mi� sny, podrobowy i tøuszczowy r� � nych gatunk� w i klas, 
-  materiaøy i dodatki do � ywno� ci, 
-  przyprawy, 
-  inne surowce i materiaøy pomocnicze stosowane w produkcji; 

d.  biblioteczka zawodowa wyposa� ona w dokumentacj� , instrukcje, normy, procedury, 
przewodniki, regulaminy, przepisy prawne wøa� ciwe dla danego 
zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska: 
-  instrukcje obsøugi maszyn oraz narz� dzi,  
-  normy i rejestry, 
-  receptury; 

e. wykaz � rodk� w do udzielania pierwszej pomocy: 
-  apteczka pierwszej pomocy zawieraj� ca � rodki opatrunkowe, przeciwb� lowe, 

pooparzeniowe, 
-  instrukcja udzielania pierwszej pomocy; 

f. wykaz � rodk� w zapewniaj� cych przestrzeganie zasad ergonomii oraz bezpiecze� stwa 
i higieny pracy: 
-  wszystkie osoby przebywaj� ce w pracowni powinny posiada�  aktualne badania 

lekarskie, 
-  odpowiednie ubrania robocze i � rodki ochrony indywidualnej (maseczki, søuchawki), 
-  urz� dzenia do mycia i dezynfekcji r� k oraz czyszczenia narz� dzi gor� c�  wod�  

powinny by�  usytuowane blisko stanowiska pracy, 
-  przepisy bhp i instrukcje bezpiecznej obsøugi aparat� w i urz� dze�  na stanowisku,  
-  sprz� t ochrony ppo� . ± ga� nica proszkowa i pianowa. 

 
4.6. Stanowisko do obs
ugi maszyn i urz� dze�  stosowanych w produkcji w� dlin, 

konserw i t
uszcz� w topionych 
a. wykaz maszyn, urz� dze� , aparat� w , narz� dzi i innego sprz� tu wøa� ciwego dla 

zawodu/specjalizacji: 
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-  maszyny i urz� dzenia do produkcji w� dlin:  
·  mieszarki zwykøe i pr� � niowe,  
·  nadziewarki pneumatyczne i pr� � niowe,  
·  komory w� dzarniczo-parzelnicze,  
·  komory klimatyzacyjne,  
·  suszarnie,  
·  dymogeneratory, 

-  linie p� øautomatyczne, automatyczne do produkcji w� dlin drobnorozdrobnionych, 
np. par� wek, 

-  maszyny i urz� dzenia do produkcji konserw: 
·  napeøniarki puszek, 
·  zamykarki, 
·  kotøy otwarte i autoklawy,  
·  etykieciarki, 

-  maszyny i urz� dzenia do produkcji tøuszcz� w topionych: 
·  kotøy otwarte i autoklawy, 
·  odstojniki,  
·  prasy do skwarek,  
·  schøadzalniki, 
·  dozowniki smalcu, 

-  linie do wytopu tøuszczu metod�  ci� gø� ; 
b. wykaz sprz� tu/urz� dze�  pomiarowych, diagnostycznych: 

-  wagi pomiarowe, 
-  termometry rejestruj� ce; 

c. wykaz materiaø� w, surowc� w, p� øfabrykat� w i innych � rodk� w niezb� dnych w procesie 
ksztaøcenia oraz podczas egzaminu zawodowego: 
-  surowiec mi� sny podrobowy i tøuszczowy r� � nych gatunk� w i klas, 
-  materiaøy i dodatki do � ywno� ci, 
-  przyprawy, 
-  inne surowce i materiaøy pomocnicze stosowane do produkcji; 

d. biblioteczka zawodowa wyposa� ona w dokumentacj� , instrukcje, normy, procedury, 
przewodniki, regulaminy, przepisy prawne wøa� ciwe dla danego 
zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska: 
-  instrukcje obsøugi maszyn i urz� dze� ,  
-  normy, rejestry, 
-  receptury; 

e. wykaz � rodk� w do udzielania pierwszej pomocy: 
-  apteczka pierwszej pomocy zawieraj� ca � rodki opatrunkowe, przeciwb� lowe, 

pooparzeniowe, 
-  instrukcja udzielania pierwszej pomocy; 

f. wykaz � rodk� w zapewniaj� cych przestrzeganie zasad ergonomii oraz bezpiecze� stwa 
i higieny pracy: 
-  wszystkie osoby przebywaj� ce w pracowni powinny posiada�  aktualne badania 

lekarskie, 
-  odpowiednie ubrania robocze i � rodki ochrony indywidualnej (maseczki, søuchawki), 
-  urz� dzenia do mycia i dezynfekcji r� k oraz czyszczenia narz� dzi gor� c�  wod�  

powinny by�  usytuowane blisko stanowiska pracy, 
-  przepisy bhp i instrukcje bezpiecznej obsøugi aparat� w i urz� dze�  na stanowisku, 
-  sprz� t ochrony ppo� . ± ga� nica proszkowa i pianowa. 
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Specjalizacja – przetw� rstwo owocowo-warzywne 
 
Do osi� gni� cia zaøo� onych cel� w ksztaøcenia z podstawy programowej zaleca si�  
zaplanowanie realizacji tre� ci ksztaøcenia w dobrze wyposa� onej pracowni przetw� rstwa 
owocowo-warzywnego zlokalizowanej w szkole oraz w formie zaj� �  prowadzonych 
w zakøadach przetw� rstwa owocowo-warzywnego, poniewa�  tylko w takich warunkach 
mo� na dobrze przygotowa�  ucznia do zawodu (wyposa� enie dydaktyczne wzajemnie si�  
uzupeønia). Bior� c pod uwag�  specyfik�  tej bran� y konieczna jest wsp� øpraca szkoøy 
z przetw� rniami posiadaj� cymi szeroki profil produkcji, wyposa� onych w nowoczesne 
maszyny i urz� dzenia oraz stosuj� cych nowoczesn�  technologi� . Ze wzgl� du na du� y 
asortyment wyrob� w owocowo-warzywnych, a tak� e r� � norodno� �  wyposa� enia 
technicznego, niemo� liwe jest wyposa� enie pracowni szkolnej w typowe maszyny 
i urz� dzenia wykorzystywane w przetw� rstwie owocowo-warzywnym. Cz� sto urz� dzenia te 
osi� gaj�  du� e rozmiary i mog�  by�  montowane jedynie w halach produkcyjnych. St� d te�  
przeprowadzenie zadania egzaminacyjnego w etapie praktycznym egzaminu zawodowego 
dla operatora przetwórstwa owocowo-warzywnego powinno si�  odbywa�  w zakøadzie 
produkcyjnym, nie w pracowni szkolnej. 
 
I. Pracownia og� lnodydaktyczna 
Pracownia ta powinna si�  znajdowa�  w budynku szkoøy i powinna speønia�  wymagania 
sanitarno-higieniczne, ekologiczne, ergonomiczne oraz wymagania bezpiecze� stwa zgodnie 
z obowi� zuj� cymi przepisami. 

 
1. Wyposa� enie og� lnodydaktyczne pracowni: 

-  st� ø nauczyciela, 
-  stoliki uczniowskie 2-osobowe wraz z kompletem krzeseø, 
-  telewizor z odtwarzaczem video i CD, 
-  zestaw film� w dydaktycznych z zakresu produkcji wybranych asortyment� w 

przetw� rstwa owocowo-warzywnego oraz obsøugi maszyn i urz� dze�  
wykorzystywanych w produkcji owocowo-warzywnej, 

-  rzutnik pisma, foliogram� w, 
-  zestaw foliogram� w obrazuj� cych budow�  i zasad�  dziaøania maszyn i urz� dze�  

oraz schematy proces� w technologicznych wybranych asortyment� w owocowo-
warzywnych, 

-  zestaw komputerowy z oprogramowaniem, drukarka, 
-  kopiarka, 
-  tablica szkolna. 

 
2. Opis wyposa� enia pracowni: 

a. wykaz sprz� tu/urz� dze�  pomiarowych, diagnostycznych: 
-  termometry, 
-  wilgotno� ciomierze, 
-  ci� nieniomierze, 
-  refraktometry; 

b. wykaz modeli, symulator� w, fantom� w: 
-  modele i atrapy maszyn, urz� dze�  i aparat� w wykorzystywanych w przetw� rstwie 

owocowo-warzywnym, 
-  cz� � ci i zespoøy wchodz� ce w skøad maszyn i urz� dze�  przetw� rstwa owocowo-

warzywnego, 
-  gabloty zawieraj� ce schematy maszyn i urz� dze�  przetw� rstwa owocowo-

warzywnego z opisem dziaøania i obsøugi, 
-  przekroje maszyn i urz� dze�  przetw� rstwa owocowo-warzywnego; 

c. wykaz materiaø� w, surowc� w, p� øfabrykat� w i innych � rodk� w niezb� dnych w procesie 
ksztaøcenia oraz podczas egzaminu zawodowego: 
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-  pr� bki surowc� w, p� øprodukt� w i wyrob� w przetw� rstwa owocowo-warzywnego, 
-  dozwolone substancje dodatkowe i substancje pomagaj� ce w przetwarzaniu 

owoc� w i warzyw: preparaty � eluj� ce, enzymatyczne, � rodki klaruj� ce, 
konserwuj� ce, przyprawy, pomoce filtracyjne, 

-  � rodki myj� ce i dezynfekuj� ce, 
-  zestaw opakowa�  prawidøowych i wadliwych wykorzystywanych w przetw� rstwie 

owocowo-warzywnym: szklanych, metalowych, z tworzyw sztucznych, papierowych 
i drewnianych; 

d. biblioteczka zawodowa wyposa� ona w dokumentacj� , instrukcje, normy, procedury, 
przewodniki, regulaminy, przepisy prawne wøa� ciwe dla danego 
zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska: 
-  zestaw podr� cznik� w z technologii przetw� rstwa owocowo-warzywnego 

i wyposa� enia technicznego zakøad� w, obowi� zuj� cy w trakcie trwania nauki, 
-  czasopisma zawodowe, 
-  instrukcje technologiczne oraz instrukcje obsøugi maszyn i urz� dze�  przetw� rstwa 

owocowo-warzywnego, 
-  dokumentacja techniczno-ruchowa maszyn i urz� dze�  przetw� rstwa owocowo-

warzywnego, 
-  katalogi maszyn i urz� dze�  przetw� rstwa owocowo-warzywnego, 
-  prospekty, 
-  receptury, 
-  normy jako� ciowe dotycz� ce surowc� w, p� øprodukt� w wyrob� w gotowych 

przetw� rstwa owocowo-warzywnego i dodatk� w wykorzystywanych w produkcji; 
e. wykaz � rodk� w do udzielania pierwszej pomocy: 

-  apteczka z podstawowym wyposa� eniem. 
 

II. Pracownia przetw� rstwa owocowo-warzywnego 
 

1. Wykaz niezb� dnych stanowisk dydaktycznych wøa� ciwych dla zawodu/pracowni: 
-  stanowisko obr� bki wst� pnej owoc� w i warzyw, 
-  stanowisko obr� bki zasadniczej surowc� w i p� øprodukt� w owocowo-warzywnych. 

 
2. Opisy infrastruktury i wyposa� enia stanowisk dydaktycznych 

 
2.1. Stanowisko obr� bki wst� pnej owoc� w i warzyw 
2.1.1. Opis infrastruktury stanowiska: 

a. usytuowanie stanowiska:  
-  w zakøadzie pracy; 

b. wielko� �  i inne wymagania dotycz� ce pomieszczenia lub innego miejsca, w kt� rym 
znajduje si�  stanowisko: 
-  kubatura pomieszczenia produkcyjnego zgodna z obowi� zuj� cymi przepisami 

sanitarnymi, bhp, ochrony ppo� ., dostosowana do zakresu obr� bki wst� pnej 
surowca i profilu produkcji, 

-  powierzchnie � cian i podø� g powinny by�  wykonane z materiaøu nienasi� kalnego 
i nietoksycznego, � ciany do zasi� gu pracy linii technologicznej powinny mie�  
powierzchni�  øatwo zmywaln� , podøogi powinny mie�  podø� czenie do kanalizacji 
odprowadzaj� cej � cieki, 

-  sufity i wszelkie wyst� py w � cianach powinny mie�  konstrukcj� , kt� ra ma wpøyw na 
minimalizuje osadzanie si�  brudu i kondensacj�  pary, 

-  okna powinny by�  øatwe do mycia i dezynfekcji, je� li istnieje konieczno� �  ± 
zaopatrzone w siatki ochronne przed insektami; 

c. minimalna powierzchnia niezb� dna dla pojedynczego stanowiska: 
-  powierzchnia stanowiska uzale� niona od zakresu obr� bki wst� pnej i przeznaczenia 

surowca; 
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d. wyposa� enie stanowiska w niezb� dne media z okre� leniem ich parametr� w: 
-  instalacja elektryczna 380/230V do zasilania maszyn i urz� dze� , 
-  instalacja wodna, 
-  instalacja � ciekowa, 
-  wentylacja. 

 
2.1.2. Opis wyposa� enia stanowiska 

a. wykaz maszyn, urz� dze� , aparat� w, narz� dzi i innego sprz� tu wøa� ciwego dla 
zawodu/specjalizacji: 
-  pøuczki do owoc� w i warzyw: wodno-powietrzna, wibracyjna, szczotkowa, b� bnowa, 

grabkowa, 
-  maszyny do czyszczenia surowca: odszypuøczarka, drylownica, ocieraczka 

karborundowa, obcinarka ko� c� w fasoli, øuszczarka, wialnia grochu, 
-  przeno� nik ta� mowy, rolkowy, 
-  sortowniki owoc� w i warzyw, 
-  pojemniki na odpady; 

b. wykaz sprz� tu, urz� dze�  pomiarowych, diagnostycznych: 
-  waga; 

c. wykaz materiaø� w, surowc� w, p� øfabrykat� w i innych � rodk� w niezb� dnych w procesie 
ksztaøcenia oraz podczas egzaminu zawodowego: 
-  owoce i warzywa; 

d. wykaz � rodk� w do udzielania pierwszej pomocy: 
-  apteczka z podstawowym wyposa� eniem; 

e. wykaz � rodk� w zapewniaj� cych przestrzeganie zasad ergonomii oraz bezpiecze� stwa 
i higieny pracy: 
-  sprz� t ochrony ppo� ., 
-  instrukcje obsøugi maszyn i urz� dze�  powinny wisie�  w pobli� u urz� dze� , 
-  uczniowie przyst� puj� cy do pracy powinni by�  przeszkoleni w zakresie 

bezpiecze� stwa i higieny pracy oraz obsøugi maszyn i urz� dze� , 
-  uczniowie przebywaj� cy w pomieszczeniu produkcyjnym powinni mie�  kompletny 

str� j ochronny (fartuch, nakrycie na gøow� , wøa� ciwe obuwie) oraz aktualne badania 
lekarskie. 

 
2.2. Stanowisko obr� bki zasadniczej surowc� w i p� øprodukt� w 
2.2.1. Opis infrastruktury stanowiska 

a. usytuowanie stanowiska: 
-  w zakøadzie pracy; 

b. wielko� �  i inne wymagania dotycz� ce pomieszczenia lub innego miejsca, w kt� rym 
znajduje si�  stanowisko: 
-  kubatura pomieszczenia produkcyjnego zgodna z obowi� zuj� cymi przepisami 

sanitarnymi, bhp, ochrony ppo� ., dostosowana do zakresu obr� bki zasadniczej i 
profilu produkcji, 

-  powierzchnie � cian i podø� g powinny by�  wykonane z materiaøu nienasi� kalnego 
i nietoksycznego, � ciany do zasi� gu pracy linii technologicznej powinny mie�  
powierzchni�  øatwo zmywaln� , podøogi powinny mie�  podø� czenie do kanalizacji 
odprowadzaj� cej � cieki, 

-  sufity i wszelkie wyst� py w � cianach powinny mie�  konstrukcj� , kt� ra minimalizuje 
osadzanie si�  brudu i kondensacj�  pary, 

-  okna powinny by�  øatwe do mycia i dezynfekcji, je� li istnieje konieczno� �  ± 
zaopatrzone w siatki ochronne przed insektami; 

c. minimalna powierzchnia niezb� dna dla pojedynczego stanowiska: 
-  powierzchnia stanowiska uzale� niona od zakresu obr� bki zasadniczej i profilu 

produkcji; 
d. wyposa� enie stanowiska w niezb� dne media z okre� leniem ich parametr� w: 
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-  instalacja elektryczna 380/230V do zasilania maszyn i urz� dze� , 
-  instalacja wodna, 
-  instalacja � ciekowa, 
-  instalacja parowa, 
-  wentylacja. 

 
2.2.2. Opis wyposa� enia stanowiska 

a. wykaz maszyn i urz� dze� , aparat� w, narz� dzi i innego sprz� tu wøa� ciwego dla 
zawodu/specjalizacji: 
-  rozdrabniacze owoc� w i warzyw, 
-  przecieraczki, 
-  prasy, 
-  wir� wki, 
-  filtry, 
-  rozlewaczki i dozownice, 
-  zamykarki, 
-  aparatura i urz� dzenia cieplne, 
-  urz� dzenia chøodnicze, 
-  urz� dzenia do znakowania, etykietowania, pakowania i paletyzacji; 

b. wykaz sprz� tu/urz� dze�  pomiarowych, diagnostycznych:  
-  waga, 
-  termometry, 
-  wilgotno� ciomierze,  
-  ci� nieniomierze, 
-  refraktometr; 

c. wykaz materiaø� w, surowc� w, p� øfabrykat� w i innych � rodk� w niezb� dnych w procesie 
ksztaøcenia oraz podczas egzaminu zawodowego: 
-  owoce i warzywa po obr� bce wst� pnej, p� øprodukty, 
-  preparaty � eluj� ce, enzymatyczne, 
-  � rodki klaruj� ce, konserwuj� ce, 
-  substancje smakowe, 
-  przyprawy, 
-  pomoce filtracyjne, 
-  opakowania; 

d. wykaz � rodk� w do udzielania pierwszej pomocy: 

-  apteczka z podstawowym wyposa� eniem; 
e. wykaz � rodk� w zapewniaj� cych przestrzeganie zasad ergonomii oraz bezpiecze� stwa 

i higieny pracy: 
-  sprz� t ochrony ppo� ., 
-  instrukcje obsøugi maszyn i urz� dze�  powinny wisie�  w pobli� u urz� dze� , 
-  uczniowie przyst� puj� cy do pracy powinni by�  przeszkoleni w zakresie 

bezpiecze� stwa i higieny pracy oraz obsøugi maszyn i urz� dze� , 
-  uczniowie przebywaj� cy w pomieszczeniu produkcyjnym powinni mie�  kompletny 

str� j ochronny (fartuch, nakrycie na gøow�  oraz wøa� ciwe obuwie) oraz aktualne 
badania lekarskie. 
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Specjalizacja – przetw� rstwo mleka 
 
Wymagania og� lne 
Ze wzgl� du na specyfik�  zawodu operator maszyn i urz� dze�  przemysøu spo� ywczego 
pracownia przetw� rstwa mleka powinna posiada�  nast� puj� ce pomieszczenia: 
 
I. Hal�  technologiczn�  z laboratorium oraz zapleczem socjalno-sanitarnym, 
II. Pracowni�  maszynoznawstwa, 
III. Pracowni�  komputerow� . 
 
I. Hala technologiczna z laboratorium i zapleczem socjalno-sanitarnym 
 
Hala jest przeznaczona do zaj� �  w grupach, jest zorganizowana i wyposa� ona analogicznie 
do zakøadu mleczarskiego z odpowiednim zapleczem socjalno-sanitarnym (w� zeø sanitarny, 
szatnie, stoø� wka) oraz technicznym (kotøownia, stacja uzdatniania wody, instalacja 
spr� � onego powietrza, magazyny). Maszyny i urz� dzenia powinny by�  tak dobrane, aby 
umo� liwiaøy realizacj�  wszystkich proces� w technologicznych i technicznych z mo� liwo� ci�  
wpøywu przez ucznia na poszczeg� lne parametry procesu. Przy hali technologicznej 
powinno by�  odpowiednio wyposa� one laboratorium, pozwalaj� ce na prowadzenie 
podstawowych bada�  surowca w toku produkcji oraz wyrobu gotowego.  
 
1. Wyposa� enie og� lnodydaktyczne hali technologicznej: 

-  tablice na� cienne lub wolnostoj� ce sucho� cieralne, 
-  stolik lub konsole do prowadzenia zapis� w, 
-  instrukcje do wykonywania � wicze� , obsøugi maszyn i urz� dze� , 
-  instrukcje technologiczne, 
-  Polskie Normy, 
-  regulaminy.  

 
2. Wykaz niezb� dnych stanowisk dydaktycznych: 

-  stanowisko do termicznej i mechanicznej obr� bki mleka lub � mietanki, 
-  stanowisko do produkcji mleka spo� ywczego i � mietanki spo� ywczej, 
-  stanowisko do produkcji mleka UHT, 
-  stanowisko do produkcji napoj� w fermentowanych (jogurt, kefir, mleko acydofilne) 

metod�  termostatow� , 
-  stanowisko do produkcji napoj� w fermentowanych (jogurt, kefir, mleko acydofilne) 

metod�  zbiornikow� , 
-  stanowisko do produkcji serk� w lub deser� w mlecznych z zastosowaniem 

ultrafiltracji, 
-  stanowisko do produkcji ser� w twardych, 
-  stanowisko do produkcji ser� w twarogowych, 
-  stanowisko do produkcji serk� w i deser� w termizowanych (na bazie twarogu), 
-  stanowisko do produkcji masøa, 
-  stanowisko do zag� szczania artykuø� w pøynnych metod�  odparowania, 
-  stanowisko do suszenia artykuø� w pøynnych, 
-  stanowisko do produkcji lod� w, 
-  stanowisko do przyj� cia i oceny surowca, 
-  stanowisko do oceny laboratoryjnej produkt� w pøynnych, 
-  stanowisko do oceny laboratoryjnej produkt� w staøych. 

 
3. Opisy infrastruktury stanowisk dydaktycznych 

a. usytuowanie stanowisk: 
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-  wszystkie stanowiska dydaktyczne powinny by�  usytuowane w specjalistycznej 
pracowni przetw� rstwa mleka w budynku wolnostoj� cym lub z oddzielnym 
wej� ciem; ze wzgl� du na specyfik�  i ci� gøy post� p techniczny i technologiczny, 
niekt� re stanowiska mog�  funkcjonowa�  w nowoczesnych zakøadach mleczarskich; 

b. wielko� �  i inne wymagania dotycz� ce pomieszczenia lub innego miejsca, w kt� rym 
znajduj�  si�  stanowiska: 
-  pomieszczenia musz�  by�  w dobrym stanie technicznym i speønia�  wymagania 

sanitarne i higieniczne oraz ochrony � rodowiska, a tak� e musz�  by�  utrzymane 
w czysto� ci, 

-  w pracowni musi by�  odpowiednia ilo� � : sanitariat� w z mechaniczn�  lub naturaln�  
wentylacj�  oraz wyposa� onych umywalek, 

-  w pomieszczeniach pracowni powinna by�  wentylacja uniemo� liwiaj� ca przepøyw 
powietrza z obszaru zanieczyszczonego do czystego oraz odpowiednio 
dostosowane do wykonywanych czynno� ci o� wietlenie naturalne lub sztuczne; 
punkty � wietlne musz�  by�  zabezpieczone przez rozpryskiem szkøa, 

-  podøogi w pomieszczeniach musz�  by�  w dobrym stanie, øatwe do czyszczenia, 
wykonane z materiaø� w nieprzepuszczalnych, nienasi� kliwych, zmywalnych 
i nietoksycznych, umo� liwiaj� ce swobodny spøyw wody, 

-  powierzchnie � cian powinny by�  wykonane z materiaø� w umo� liwiaj� cych ich mycie 
i dezynfekcj� , poø� czenie � cian z podøog�  powinno by�  zaokr� glone, 

-  sufity i zamocowane w g� rze elementy musz�  by�  wykonane w spos� b 
zapobiegaj� cy gromadzeniu si�  brudu, kondensacji pary i wzrostu ple� ni, 

-  okna musz�  mie�  konstrukcj�  zapobiegaj� c�  gromadzeniu si�  brudu, otwierane 
cz� � ci okien musz�  by�  wyposa� one w øatwo daj� ce si�  zdj� �  do czyszczenia siatki 
ochronne przeciw insektom, 

-  drzwi musz�  by�  øatwe do mycia i dezynfekcji, o gøadkich i nienasi� kliwych 
powierzchniach, 

-  w pracowni powinny by�  zainstalowane urz� dzenia do mycia i dezynfekowania 
sprz� tu roboczego i wyposa� enia; 

c. minimalna powierzchnia niezb� dna do pojedynczego stanowiska: 
-  w pomieszczeniach wok� ø maszyn i urz� dze�  powinna by�  wystarczaj� ca ilo� �  

miejsca do realizacji procesu dydaktycznego w spos� b bezpieczny i higieniczny,  
-  nale� y zapewni�  swobodny dost� p do wszystkich wyø� cznik� w, zawor� w, itp.; 

d. wyposa� enie stanowisk w niezb� dne media z okre� leniem ich parametr� w: 
-  instalacja elektryczna 380/230V do zasilania maszyn i urz� dze� ; 
-  instalacja pneumatyczna o ci� nieniu 6 bar; 
-  instalacja wodnokanalizacyjna (woda zimna, ciepøa ± odpowiadaj� ce wymaganiom 

wody zdatnej do picia i na potrzeby gospodarcze), 
-  instalacja parowa do zasilania urz� dze�  grzewczych, ewentualnie zast� piona 

instalacj�  elektryczn�  o ci� nieniu 6 bar, 
-  instalacja kondensu pary wodnej, 
-  wentylacja nawiewno-wywiewna (zalecana klimatyzacja), 
-  ogrzewanie. 

W zale� no� ci od rodzaju i typu zainstalowanych maszyn i urz� dze�  dost� p na 
poszczeg� lnych stanowiskach do w/w medi� w mo� e by�  wsp� lny. 
 
4. Opisy wyposa� enia stanowisk dydaktycznych pracowni przetw� rstwa mleka 
 
4.1. Stanowisko do termicznej i mechanicznej obr� bki mleka lub � mietanki 

a. wykaz maszyn, urz� dze� , aparat� w, narz� dzi i innego sprz� tu wøa� ciwego dla 
zawodu/specjalizacji: 
-  zestaw do obr� bki termicznej zawieraj� cy: pomp�  nabiaøow� , zbiornik regulacyjny, 

pasteryzator pøytowy z zestawem do automatycznego podgrzewania wody, 
zaworem do zawracania czynnika technologicznego niedopasteryzowanego, 
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-  wir� wka, 
-  homogenizator, 
-  instalacja do automatycznej regulacji temperatury obr� bki cieplnej z pomiarem 

i zapisem; 
b. wykaz sprz� tu/urz� dze�  pomiarowych, diagnostycznych: 

-  manometry (zainstalowane) do pomiaru ci� nienia czynnika technologicznego 
i medi� w technicznych, 

-  termometry elektroniczne; 
c. wykaz modeli, symulator� w, fantom� w: 

-  ze wzgl� d� w higienicznych oraz bezpiecze� stwa pracy powinny by�  one 
zgromadzone w pracowni maszynoznawstwa; 

d. wykaz materiaø� w, surowc� w, p� øfabrykat� w i innych � rodk� w niezb� dnych w procesie 
ksztaøcenia oraz podczas egzaminu zawodowego: 
-  mleko, � mietanka, 
-  woda, para wodna, 
-  � rodki myj� ce i dezynfekcyjne, 
-  zestaw sprz� tu do mycia; 

e. stanowisko komputerowe z wykazem urz� dze�  peryferyjnych oraz program� w 
wøa� ciwych dla danego zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska dydaktycznego: 
-  ze wzgl� d� w higienicznych, bezpiecze� stwa oraz technicznych stanowisko 

komputerowe powinno by�  usytuowane w pracowni komputerowej lub 
maszynoznawstwa; 

f. biblioteczka zawodowa wyposa� ona w dokumentacj� , instrukcje, normy, procedury, 
przewodniki, regulaminy, przepisy prawne wøa� ciwe dla danego 
zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska: 
-  instrukcje obsøugi maszyn i urz� dze�  wchodz� cych w skøad stanowiska, 
-  instrukcje utrzymania czysto� ci, 
-  instrukcje bhp, 
-  instrukcje technologiczne; 

g. wykaz � rodk� w do udzielania pierwszej pomocy: 
-  apteczka pierwszej pomocy zawieraj� ca � rodki opatrunkowe, przeciwb� lowe, 

pooparzeniowe oraz roztwory do neutralizacji poparze� , 
-  instrukcja udzielania pierwszej pomocy; 

h. wykaz � rodk� w zapewniaj� cych przestrzeganie zasad ergonomii oraz bezpiecze� stwa 
i higieny pracy: 
-  odzie�  robocza i ochronna, 
-  sprz� t ochrony ppo� . ± ga� nica proszkowa, koc ga� niczy, 
-  wszystkie urz� dzenia mechaniczne, nap� dy pomp i gor� ce powierzchnie powinny 

posiada�  stosowne zabezpieczenia przed pora� eniem i osøony na elementach 
ruchomych oraz powierzchniach gor� cych, 

-  � rodki i sprz� t do utrzymania czysto� ci, 
-  pojemniki na odpady, 
-  regulaminy, przepisy bhp i instrukcje bezpiecznej obsøugi maszyn i urz� dze� . 

 
4.2. Stanowisko do produkcji mleka spo� ywczego lub � mietanki spo� ywczej 

a. wykaz maszyn, urz� dze� , aparat� w, narz� dzi i innego sprz� tu wøa� ciwego dla 
zawodu/specjalizacji: 
-  zbiornik do normalizacji zawarto� ci tøuszczu, 
-  pompa nabiaøowa, 
-  maszyna do pakowania w opakowania jednostkowe (woreczki p-e, butelki p-e lub 

kartoniki), 
-  pojemnik na odpady produkcyjne, 
-  pojemniki do pakowania opakowa�  jednostkowych, palety z tworzywa sztucznego, 
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-  zestaw narz� dzi og� lnych i specjalistycznych do obsøugi maszyn i urz� dze�  
wchodz� cych w skøad zestawu, 

-  sprz� t pomocniczy; 
b. wykaz sprz� tu/urz� dze�  pomiarowych, diagnostycznych: 

-  termometr elektroniczny, 
-  naczynia do pobierania pr� bek do bada� , 
-  naczynia miarowe do normalizacji ko� cowej zawarto� ci tøuszczu; 

c. wykaz modeli, symulator� w, fantom� w: 
-  ze wzgl� d� w higienicznych oraz bezpiecze� stwa pracy powinny one by�  

zgromadzone w pracowni maszynoznawstwa; 
d. wykaz materiaø� w, surowc� w, p� øfabrykat� w i innych � rodk� w niezb� dnych w procesie 

ksztaøcenia oraz podczas egzaminu zawodowego: 
-  mleko, � mietanka, 
-  woda, para wodna, 
-  opakowania jednostkowe (folia p-e, kubki p-s, kartoniki), 
-  opakowania zbiorcze (pojemniki z tworzywa sztucznego), palety, 
-  � rodki myj� ce i dezynfekcyjne, 
-  zestaw sprz� tu do mycia; 

e. stanowisko komputerowe z wykazem urz� dze�  peryferyjnych oraz program� w 
wøa� ciwych dla danego zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska dydaktycznego: 
-  ze wzgl� d� w higienicznych, bezpiecze� stwa oraz technicznych stanowisko 

komputerowe powinno by�  usytuowane w pracowni komputerowej lub 
maszynoznawstwa; 

f. biblioteczka zawodowa wyposa� ona w dokumentacj� , instrukcje, normy, procedury, 
przewodniki, regulaminy, przepisy prawne wøa� ciwe dla danego zawodu/specjalizacji/ 
pracowni/stanowiska: 
-  instrukcje obsøugi maszyn i urz� dze�  wchodz� cych w skøad stanowiska, 
-  instrukcje utrzymania czysto� ci, 
-  instrukcje bhp, 
-  instrukcje technologiczne; 

g. wykaz � rodk� w do udzielania pierwszej pomocy: 
-  apteczka pierwszej pomocy zawieraj� ca � rodki opatrunkowe, przeciwb� lowe, 

pooparzeniowe oraz roztwory do neutralizacji poparze� , 
-  instrukcja udzielania pierwszej pomocy; 

h. wykaz � rodk� w zapewniaj� cych przestrzeganie zasad ergonomii oraz bezpiecze� stwa 
i higieny pracy: 
-  odzie�  robocza i ochronna, 
-  sprz� t ochrony ppo� . ± ga� nica proszkowa, koc ga� niczy, 
-  wszystkie urz� dzenia mechaniczne, nap� dy pomp i gor� ce powierzchnie powinny 

posiada�  stosowne zabezpieczenia przed pora� eniem i osøony na elementach 
ruchomych oraz powierzchniach gor� cych, 

-  � rodki i sprz� t do utrzymania czysto� ci, 
-  pojemniki na odpady, 
-  regulaminy, przepisy bhp i instrukcje bezpiecznej obsøugi maszyn i urz� dze� . 

 
4.3. Stanowisko do produkcji mleka i � mietanki UHT 

a. wykaz maszyn, urz� dze� , aparat� w, narz� dzi i innego sprz� tu wøa� ciwego dla 
zawodu/specjalizacji: 
-  zestaw do obr� bki termicznej zawieraj� cy: pomp�  nabiaøow� , zbiornik regulacyjny, 

sterylizator pøytowy lub rurowy z zestawem do automatycznego podgrzewania 
wody, zaworem do zawracania czynnika technologicznego niedosterylizowanego, 

-  homogenizator, 
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-  instalacja do automatycznej regulacji temperatury obr� bki cieplnej z pomiarem 
i zapisem, 

-  maszyna do aseptycznego pakowania mleka UHT, 
-  sprz� t pomocniczy; 

b. wykaz sprz� tu/urz� dze�  pomiarowych, diagnostycznych: 
-  manometry (zainstalowane) do pomiaru ci� nienia czynnika technologicznego 

i medi� w technicznych, 
-  termometry elektroniczne; 

c. wykaz modeli, symulator� w, fantom� w: 
-  ze wzgl� d� w higienicznych oraz bezpiecze� stwa pracy powinny by�  one 

zgromadzone w pracowni maszynoznawstwa; 
d. wykaz materiaø� w, surowc� w, p� øfabrykat� w i innych � rodk� w niezb� dnych w procesie 

ksztaøcenia oraz podczas egzaminu zawodowego: 
-  mleko, � mietanka, 
-  woda, para wodna, 
-  opakowania jednostkowe ± kartoniki, 
-  opakowania zbiorcze (pojemniki z tworzywa sztucznego), palety, 
-  � rodki myj� ce i dezynfekcyjne, 
-  zestaw sprz� tu do mycia; 

e. stanowisko komputerowe z wykazem urz� dze�  peryferyjnych oraz program� w 
wøa� ciwych dla danego zawodu/pracowni/stanowiska dydaktycznego: 
-  ze wzgl� d� w higienicznych, bezpiecze� stwa oraz technicznych stanowisko 

komputerowe powinno by�  usytuowane w pracowni komputerowej lub 
maszynoznawstwa; 

f. biblioteczka zawodowa wyposa� ona w dokumentacj� , instrukcje, normy, procedury, 
przewodniki, regulaminy, przepisy prawne wøa� ciwe dla danego 
zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska: 
-  instrukcje obsøugi maszyn i urz� dze�  wchodz� cych w skøad stanowiska; 
-  instrukcje utrzymania czysto� ci, 
-  instrukcje bhp, 
-  instrukcje technologiczne; 

g. wykaz � rodk� w do udzielania pierwszej pomocy: 
-  apteczka pierwszej pomocy zawieraj� ca � rodki opatrunkowe, przeciwb� lowe, 

pooparzeniowe oraz roztwory do neutralizacji poparze� , 
-  instrukcja udzielania pierwszej pomocy; 

h. wykaz � rodk� w zapewniaj� cych przestrzeganie zasad ergonomii oraz bezpiecze� stwa 
i higieny pracy: 
-  odzie�  robocza i ochronna, 
-  sprz� t ochrony ppo� . ± ga� nica proszkowa, koc ga� niczy, 
-  wszystkie urz� dzenia mechaniczne, nap� dy pomp i gor� ce powierzchnie powinny 

posiada�  stosowne zabezpieczenia przed pora� eniem i osøony na elementach 
ruchomych oraz powierzchniach gor� cych, 

-  � rodki i sprz� t do utrzymania czysto� ci, 
-  pojemniki na odpady, 
-  regulaminy, przepisy bhp i instrukcje bezpiecznej obsøugi maszyn i urz� dze� . 

 
4.4. Stanowisko do produkcji napoj� w fermentowanych (jogurt, kefir, mleko 

acydofilne) metod�  termostatow�  
a. wykaz maszyn, urz� dze� , aparat� w, narz� dzi i innego sprz� tu wøa� ciwego dla 

zawodu/specjalizacji: 
-  zbiornik procesowy (matecznik) z regulacj�  dopøywu i temperatury czynnika 

grzewczego i ozi� biaj� cego wraz z mieszadøem, 
-  homogenizator, 
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-  zestaw do roztwarzania mleka w proszku i dodatk� w staøych, 
-  pompa pozytywna, 
-  komora termostatowa, 
-  maszyna pakuj� ca, 
-  sprz� t pomocniczy; 

b. wykaz sprz� tu/urz� dze�  pomiarowych, diagnostycznych: 
-  manometry (zainstalowane) do pomiaru ci� nienia medi� w technicznych, 
-  termometr elektroniczny, 
-  pehametr; 

c. wykaz modeli, symulator� w, fantom� w: 
-  ze wzgl� d� w higienicznych oraz bezpiecze� stwa pracy powinny by�  one 

zgromadzone w pracowni maszynoznawstwa; 
d. wykaz materiaø� w, surowc� w, p� øfabrykat� w i innych � rodk� w niezb� dnych w procesie 

ksztaøcenia oraz podczas egzaminu zawodowego: 
-  mleko, � mietanka, 
-  woda, para wodna, 
-  szczepionka bakteryjna, 
-  mleko w proszku, cukier, stabilizator, 
-  wsad owocowy, 
-  opakowania jednostkowe (kubki p-s, kartoniki), 
-  opakowania zbiorcze (pojemniki z tworzywa sztucznego), palety, 
-  � rodki myj� ce i dezynfekcyjne, 
-  zestaw sprz� tu do mycia; 

e. stanowisko komputerowe z wykazem urz� dze�  peryferyjnych oraz program� w 
wøa� ciwych dla danego zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska dydaktycznego: 
-  ze wzgl� d� w higienicznych, bezpiecze� stwa oraz technicznych stanowisko 

komputerowe powinno by�  usytuowane w pracowni komputerowej lub 
maszynoznawstwa; 

f. biblioteczka zawodowa wyposa� ona w dokumentacj� , instrukcje, normy, procedury, 
przewodniki, regulaminy, przepisy prawne wøa� ciwe dla danego 
zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska: 
-  instrukcje obsøugi maszyn i urz� dze�  wchodz� cych w skøad stanowiska, 
-  instrukcje utrzymania czysto� ci, 
-  instrukcje bhp, 
-  instrukcje technologiczne; 

g. wykaz � rodk� w do udzielania pierwszej pomocy: 
-  apteczka pierwszej pomocy zawieraj� ca � rodki opatrunkowe, przeciwb� lowe, 

pooparzeniowe oraz roztwory do neutralizacji poparze� , 
-  instrukcja udzielania pierwszej pomocy; 

h. wykaz � rodk� w zapewniaj� cych przestrzeganie zasad ergonomii oraz bezpiecze� stwa 
i higieny pracy: 
-  odzie�  robocza i ochronna, 
-  sprz� t p.po� . ± ga� nica proszkowa, koc ga� niczy, 
-  wszystkie urz� dzenia mechaniczne, nap� dy pomp i gor� ce powierzchnie powinny 

posiada�  stosowne zabezpieczenia przed pora� eniem i osøony na elementach 
ruchomych oraz powierzchniach gor� cych, 

-  � rodki i sprz� t do utrzymania czysto� ci, 
-  pojemniki na odpady, 
-  regulaminy, przepisy bhp i instrukcje bezpiecznej obsøugi maszyn i urz� dze� .  
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4.5. Stanowisko do produkcji napoj� w fermentowanych (jogurt, kefir, mleko 
acydofilne) metod�  zbiornikow�  

a. wykaz maszyn, urz� dze� , aparat� w, narz� dzi i innego sprz� tu wøa� ciwego dla 
zawodu/specjalizacji: 
-  zbiornik procesowy (matecznik) z regulacj�  dopøywu i temperatury czynnika 

grzewczego i ozi� biaj� cego wraz z mieszadøem, 
-  homogenizator, 
-  zestaw do roztwarzania mleka w proszku i dodatk� w staøych, 
-  pompa pozytywna, 
-  maszyna pakuj� ca, 
-  sprz� t pomocniczy; 

b. wykaz sprz� tu/urz� dze�  pomiarowych, diagnostycznych: 
-  manometry (zainstalowane) do pomiaru ci� nienia medi� w technicznych, 
-  termometr elektroniczny, 
-  pehametr; 

c. wykaz modeli, symulator� w, fantom� w: 
-  ze wzgl� d� w higienicznych oraz bezpiecze� stwa pracy powinny by�  one 

zgromadzone w pracowni maszynoznawstwa; 
e. wykaz materiaø� w, surowc� w, p� øfabrykat� w i innych � rodk� w niezb� dnych w procesie 

ksztaøcenia oraz podczas egzaminu zawodowego: 
-  mleko, � mietanka, 
-  szczepionka bakteryjna, 
-  mleko w proszku, cukier, stabilizator, 
-  wsad owocowy, woda, para wodna, 
-  opakowania jednostkowe (kubki p-s, kartoniki), 
-  opakowania zbiorcze (pojemniki z tworzywa sztucznego), palety, 
-  � rodki myj� ce i dezynfekcyjne, 
-  zestaw sprz� tu do mycia; 

f. stanowisko komputerowe z wykazem urz� dze�  peryferyjnych oraz program� w 
wøa� ciwych dla danego zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska dydaktycznego: 
-  ze wzgl� d� w higienicznych, bezpiecze� stwa oraz technicznych stanowisko 

komputerowe powinno by�  usytuowane w pracowni komputerowej lub 
maszynoznawstwa; 

f. biblioteczka zawodowa wyposa� ona w dokumentacj� , instrukcje, normy, procedury, 
przewodniki, regulaminy, przepisy prawne wøa� ciwe dla danego 
zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska: 
-  instrukcje obsøugi maszyn i urz� dze�  wchodz� cych w skøad stanowiska, 
-  instrukcje utrzymania czysto� ci, 
-  instrukcje bhp, 
-  instrukcje technologiczne; 

g. wykaz � rodk� w do udzielania pierwszej pomocy: 
-  apteczka pierwszej pomocy zawieraj� ca � rodki opatrunkowe, przeciwb� lowe, 

pooparzeniowe oraz roztwory do neutralizacji poparze� , 
-  instrukcja udzielania pierwszej pomocy; 

h. wykaz � rodk� w zapewniaj� cych przestrzeganie zasad ergonomii oraz bezpiecze� stwa 
i higieny pracy: 
-  odzie�  robocza i ochronna, 
-  sprz� t ochrony ppo� . ± ga� nica proszkowa, koc ga� niczy, 
-  wszystkie urz� dzenia mechaniczne, nap� dy pomp i gor� ce powierzchnie powinny 

posiada�  stosowne zabezpieczenia przed pora� eniem i osøony na elementach 
ruchomych oraz powierzchniach gor� cych, 

-  � rodki i sprz� t do utrzymania czysto� ci, 
-  pojemniki na odpady, 
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-  regulaminy, przepisy bhp i instrukcje bezpiecznej obsøugi maszyn i urz� dze� . 
 
4.6. Stanowisko do produkcji ser� w twardych 

a. wykaz maszyn, urz� dze� , aparat� w, narz� dzi i innego sprz� tu wøa� ciwego dla 
zawodu/specjalizacji: 
-  zbiornik procesowy (kocioø serowarski lub wanna serowarska) z regulacj�  dopøywu 

i temperatury czynnika grzewczego i ozi� biaj� cego z osprz� tem r� cznym lub 
mechanicznym, 

-  st� ø, 
-  prasa serowarska, 
-  formy, chusty, 
-  pompa, 
-  zbiornik do serwatki, zbiornik do solanki, 
-  maszyna do pr� � niowego pakowania ser� w, 
-  dojrzewalnia ser� w, 
-  sprz� t pomocniczy; 

b. wykaz sprz� tu/urz� dze�  pomiarowych, diagnostycznych: 
-  manometry (zainstalowane) do pomiaru ci� nienia medi� w technicznych, 
-  termometr elektroniczny, 
-  pehametr, 
-  naczynia do pobierania pr� bek; 

c. wykaz modeli, symulator� w, fantom� w: 
-  ze wzgl� d� w higienicznych oraz bezpiecze� stwa pracy powinny by�  one 

zgromadzone w pracowni maszynoznawstwa: 
d. wykaz materiaø� w, surowc� w, p� øfabrykat� w i innych � rodk� w niezb� dnych w procesie 

ksztaøcenia oraz podczas egzaminu zawodowego: 
-  mleko, 
-  szczepionka bakteryjna, zakwas serowarski, s� l, 
-  woda, para wodna, 
-  opakowania jednostkowe (folia p-e), 
-  opakowania zbiorcze (pojemniki z tworzywa sztucznego), palety, 
-  � rodki myj� ce i dezynfekcyjne, 
-  zestaw sprz� tu do mycia; 

e. stanowisko komputerowe z wykazem urz� dze�  peryferyjnych oraz program� w 
wøa� ciwych dla danego zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska dydaktycznego: 
-  ze wzgl� d� w higienicznych, bezpiecze� stwa oraz technicznych stanowisko 

komputerowe powinno by�  usytuowane w pracowni komputerowej lub 
maszynoznawstwa; 

f. biblioteczka zawodowa wyposa� ona w dokumentacj� , instrukcje, normy, procedury, 
przewodniki, regulaminy, przepisy prawne wøa� ciwe dla danego 
zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska: 
-  instrukcje obsøugi maszyn i urz� dze�  wchodz� cych w skøad stanowiska, 
-  instrukcje utrzymania czysto� ci, 
-  instrukcje bhp, 
-  instrukcje technologiczne; 

g. wykaz � rodk� w do udzielania pierwszej pomocy: 
-  apteczka pierwszej pomocy zawieraj� ca � rodki opatrunkowe, przeciwb� lowe, 

pooparzeniowe oraz roztwory do neutralizacji poparze� , 
-  instrukcja udzielania pierwszej pomocy; 

h. wykaz � rodk� w zapewniaj� cych przestrzeganie zasad ergonomii oraz bezpiecze� stwa 
i higieny pracy: 
-  odzie�  robocza i ochronna; 
-  sprz� t ochrony ppo� . ± ga� nica proszkowa, koc ga� niczy, 
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-  wszystkie urz� dzenia mechaniczne, nap� dy pomp i gor� ce powierzchnie powinny 
posiada�  stosowne zabezpieczenia przed pora� eniem i osøony na elementach 
ruchomych oraz powierzchniach gor� cych, 

-  � rodki i sprz� t do utrzymania czysto� ci, 
-  pojemniki na odpady, 
-  regulaminy, przepisy bhp i instrukcje bezpiecznej obsøugi maszyn i urz� dze� . 

 
4.7. Stanowisko do produkcji ser� w twarogowych 

a. wykaz maszyn, urz� dze� , aparat� w, narz� dzi i innego sprz� tu wøa� ciwego dla 
zawodu/specjalizacji: 
-  zbiornik procesowy (kocioø twaro� karski lub wanna twaro� karska) z regulacj�  

dopøywu i temperatury czynnika grzewczego i ozi� biaj� cego z osprz� tem r� cznym 
lub mechanicznym, 

-  st� ø, 
-  prasa twaro� karska, 
-  formy, chusty, 
-  pompa, 
-  zbiornik do serwatki, 
-  maszyna do pr� � niowego pakowania twarog� w, 
-  sprz� t pomocniczy; 

b. wykaz sprz� tu/urz� dze�  pomiarowych, diagnostycznych: 
-  manometry (zainstalowane) do pomiaru ci� nienia medi� w technicznych, 
-  termometr elektroniczny, 
-  pehametr, 
-  naczynia do pobierania pr� bek; 

c. wykaz modeli, symulator� w, fantom� w: 
-  ze wzgl� d� w higienicznych oraz bezpiecze� stwa pracy powinny by�  one 

zgromadzone w pracowni maszynoznawstwa; 
d. wykaz materiaø� w, surowc� w, p� øfabrykat� w i innych � rodk� w niezb� dnych w procesie 

ksztaøcenia oraz podczas egzaminu zawodowego: 
-  mleko, 
-  szczepionka bakteryjna, zakwas twaro� karski, 
-  woda, para wodna, 
-  opakowania jednostkowe (folia p-e), 
-  opakowania zbiorcze (pojemniki z tworzywa sztucznego), palety, 
-  � rodki myj� ce i dezynfekcyjne, 
-  zestaw sprz� tu do mycia; 

e. stanowisko komputerowe z wykazem urz� dze�  peryferyjnych oraz program� w 
wøa� ciwych dla danego zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska dydaktycznego: 
-  ze wzgl� d� w higienicznych, bezpiecze� stwa oraz technicznych stanowisko 

komputerowe powinno by�  usytuowane w pracowni komputerowej lub 
maszynoznawstwa; 

f. biblioteczka zawodowa wyposa� ona w dokumentacj�  instrukcje, normy, procedury, 
przewodniki, regulaminy, przepisy prawne wøa� ciwe dla danego 
zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska: 
-  instrukcje obsøugi maszyn i urz� dze�  wchodz� cych w skøad stanowiska, 
-  instrukcje utrzymania czysto� ci, 
-  instrukcje bhp, 
-  instrukcje technologiczne; 

g. wykaz � rodk� w do udzielania pierwszej pomocy: 
-  apteczka pierwszej pomocy zawieraj� ca � rodki opatrunkowe, przeciwb� lowe, 

pooparzeniowe oraz roztwory do neutralizacji poparze� , 
-  instrukcja udzielania pierwszej pomocy; 
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h. wykaz � rodk� w zapewniaj� cych przestrzeganie zasad ergonomii oraz bezpiecze� stwa 
i higieny pracy: 
-  odzie�  robocza i ochronna, 
-  sprz� t ochrony ppo� . ± ga� nica proszkowa, koc ga� niczy, 
-  wszystkie urz� dzenia mechaniczne, nap� dy pomp i gor� ce powierzchnie powinny 

posiada�  stosowne zabezpieczenia przed pora� eniem i osøony na elementach 
ruchomych oraz powierzchniach gor� cych, 

-  � rodki i sprz� t do utrzymania czysto� ci, 
-  pojemniki na odpady, 
-  regulaminy, przepisy bhp i instrukcje bezpiecznej obsøugi maszyn i urz� dze� . 

 
4.8. Stanowisko do produkcji serk� w i deser� w termizowanych (na bazie twarogu) 

a. wykaz maszyn, urz� dze� , aparat� w, narz� dzi i innego sprz� tu wøa� ciwego dla 
zawodu/specjalizacji: 
-  terminator, 
-  st� ø, 
-  pompa (krzywkowa), 
-  maszyna pakuj� ca, 
-  sprz� t pomocniczy; 

b. wykaz sprz� tu/urz� dze�  pomiarowych, diagnostycznych: 
-  manometry (zainstalowane) do pomiaru ci� nienia medi� w technicznych, 
-  termometr elektroniczny, 
-  pehametr, 
-  waga, 
-  naczynia do pobierania pr� bek; 

c. wykaz modeli, symulator� w, fantom� w: 
-  ze wzgl� d� w higienicznych oraz bezpiecze� stwa pracy powinny by�  one 

zgromadzone w pracowni maszynoznawstwa; 
d. wykaz materiaø� w, surowc� w, p� øfabrykat� w i innych � rodk� w niezb� dnych w procesie 

ksztaøcenia oraz podczas egzaminu zawodowego: 
-  twar� g, 
-  dodatki smakowe, 
-  para wodna, 
-  opakowania jednostkowe (kubki p-s), 
-  opakowania zbiorcze (pojemniki z tworzywa sztucznego), palety, 
-  � rodki myj� ce i dezynfekcyjne, 
-  zestaw sprz� tu do mycia; 

e. stanowisko komputerowe z wykazem urz� dze�  peryferyjnych oraz program� w 
wøa� ciwych dla danego zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska dydaktycznego: 
-  ze wzgl� d� w higienicznych, bezpiecze� stwa oraz technicznych stanowisko 

komputerowe powinno by�  usytuowane w pracowni komputerowej lub 
maszynoznawstwa; 

f. biblioteczka zawodowa wyposa� ona w dokumentacj� , instrukcje, normy, procedury, 
przewodniki, regulaminy, przepisy prawne wøa� ciwe dla danego 
zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska: 
-  instrukcje obsøugi maszyn i urz� dze�  wchodz� cych w skøad stanowiska, 
-  instrukcje utrzymania czysto� ci, 
-  instrukcje bhp, 
-  instrukcje technologiczne; 

g. wykaz � rodk� w do udzielania pierwszej pomocy: 
-  apteczka pierwszej pomocy zawieraj� ca � rodki opatrunkowe, przeciwb� lowe, 

pooparzeniowe oraz roztwory do neutralizacji poparze� , 
-  instrukcja udzielania pierwszej pomocy; 
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h. wykaz � rodk� w zapewniaj� cych przestrzeganie zasad ergonomii oraz bezpiecze� stwa 
i higieny pracy: 
-  odzie�  robocza i ochronna, 
-  sprz� t ochrony ppo� . ± ga� nica proszkowa, koc ga� niczy, 
-  wszystkie urz� dzenia mechaniczne, nap� dy pomp i gor� ce powierzchnie powinny 

posiada�  stosowne zabezpieczenia przed pora� eniem i osøony na elementach 
ruchomych oraz powierzchniach gor� cych, 

-  � rodki i sprz� t do utrzymania czysto� ci, 
-  pojemniki na odpady, 
-  regulaminy, przepisy bhp i instrukcje bezpiecznej obsøugi maszyn i urz� dze� . 

 
4.9. Stanowisko do produkcji masøa 

a. wykaz maszyn, urz� dze� , aparat� w, narz� dzi i innego sprz� tu wøa� ciwego dla 
zawodu/specjalizacji: 
-  zbiornik procesowy do dojrzewania � mietany z regulacj�  dopøywu i temperatury 

czynnika grzewczego i ozi� biaj� cego z osprz� tem r� cznym lub mechanicznym, 
-  pompa pozytywna, 
-  masielnica, 
-  zbiornik do ma� lanki, 
-  maszyna pakuj� ca, 
-  sprz� t pomocniczy; 

b. wykaz sprz� tu/urz� dze�  pomiarowych, diagnostycznych: 
-  manometry (zainstalowane) do pomiaru ci� nienia medi� w technicznych, 
-  termometr elektroniczny, 
-  pehametr, 
-  waga, 
-  naczynia do pobierania pr� bek; 

c. wykaz modeli, symulator� w, fantom� w: 
-  ze wzgl� d� w higienicznych oraz bezpiecze� stwa pracy powinny by�  one 

zgromadzone w pracowni maszynoznawstwa; 
d. wykaz materiaø� w, surowc� w, p� øfabrykat� w i innych � rodk� w niezb� dnych w procesie 

ksztaøcenia oraz podczas egzaminu zawodowego: 
-  � mietanka, 
-  szczepionka bakteryjna, 
-  woda, para wodna, 
-  opakowania jednostkowe (pergamin, folia al.), 
-  opakowania zbiorcze (pojemniki z tworzywa sztucznego, kartony), palety, 
-  � rodki myj� ce i dezynfekcyjne, 
-  zestaw sprz� tu do mycia; 

e. stanowisko komputerowe z wykazem urz� dze�  peryferyjnych oraz program� w 
wøa� ciwych dla danego zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska dydaktycznego: 
-  ze wzgl� d� w higienicznych, bezpiecze� stwa oraz technicznych stanowisko 

komputerowe powinno by�  usytuowane w pracowni komputerowej lub 
maszynoznawstwa; 

f. biblioteczka zawodowa wyposa� ona w dokumentacj� , instrukcj� , normy, procedury, 
przewodniki, regulaminy, przepisy prawne wøa� ciwe dla danego 
zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska: 
-  instrukcje obsøugi maszyn i urz� dze�  wchodz� cych w skøad stanowiska, 
-  instrukcje utrzymania czysto� ci, 
-  instrukcje bhp, 
-  instrukcje technologiczne; 

g. wykaz � rodk� w do udzielania pierwszej pomocy: 
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-  apteczka pierwszej pomocy zawieraj� ca � rodki opatrunkowe, przeciwb� lowe, 
pooparzeniowe oraz roztwory do neutralizacji poparze� , 

-  instrukcja udzielania pierwszej pomocy; 
h. wykaz � rodk� w zapewniaj� cych przestrzeganie zasad ergonomii oraz bezpiecze� stwa 

i higieny pracy: 
-  odzie�  robocza i ochronna, 
-  sprz� t ochrony ppo� . ± ga� nica proszkowa, koc ga� niczy, 
-  wszystkie urz� dzenia mechaniczne, nap� dy pomp i gor� ce powierzchnie powinny 

posiada�  stosowne zabezpieczenia przed pora� eniem i osøony na elementach 
ruchomych oraz powierzchniach gor� cych, 

-  � rodki i sprz� t do utrzymania czysto� ci, 
-  pojemniki na odpady, 
-  regulaminy, przepisy bhp i instrukcje bezpiecznej obsøugi maszyn i urz� dze� . 

 
4.10. Stanowisko do zag� szczania artykuø� w pøynnych metod�  odparowania 

a. wykaz maszyn, urz� dze� , aparat� w, narz� dzi i innego sprz� tu wøa� ciwego dla 
zawodu/specjalizacji: 
-  aparat wyparny jedno lub wielostopniowy, 
-  maszyna pakuj� ca, 
-  sprz� t pomocniczy; 

b. wykaz sprz� tu/urz� dze�  pomiarowych, diagnostycznych: 
-  manometry (zainstalowane) do pomiaru ci� nienia medi� w technicznych, 
-  termometr elektroniczny, 
-  refraktometr; 

c. wykaz modeli, symulator� w, fantom� w: 
-  ze wzgl� d� w higienicznych oraz bezpiecze� stwa pracy powinny by�  one 

zgromadzone w pracowni maszynoznawstwa; 
d. wykaz materiaø� w, surowc� w, p� øfabrykat� w i innych � rodk� w niezb� dnych w procesie 

ksztaøcenia oraz podczas egzaminu zawodowego: 
-  artykuøy pøynne (mleko, serwatka, ma� lanka), 
-  woda, para wodna, 
-  opakowania jednostkowe, 
-  opakowania zbiorcze (kartony), palety, 
-  � rodki myj� ce i dezynfekcyjne, 
-  zestaw sprz� tu do mycia; 

e. stanowisko komputerowe z wykazem urz� dze�  peryferyjnych oraz program� w 
wøa� ciwych dla danego zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska dydaktycznego: 
-  ze wzgl� d� w higienicznych, bezpiecze� stwa oraz technicznych stanowisko 

komputerowe powinno by�  usytuowane w pracowni komputerowej lub 
maszynoznawstwa; 

f. biblioteczka zawodowa wyposa� ona w dokumentacj� , instrukcje, normy, procedury, 
przewodniki, regulaminy, przepisy prawne wøa� ciwe dla danego 
zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska: 
-  instrukcje obsøugi maszyn i urz� dze�  wchodz� cych w skøad stanowiska, 
-  instrukcje utrzymania czysto� ci, 
-  instrukcje bhp, 
-  instrukcje technologiczne; 

g. wykaz � rodk� w do udzielania pierwszej pomocy 
-  apteczka pierwszej pomocy zawieraj� ca � rodki opatrunkowe, przeciwb� lowe, 

pooparzeniowe oraz roztwory do neutralizacji poparze� , 
-  instrukcja udzielania pierwszej pomocy; 

h. wykaz � rodk� w zapewniaj� cych przestrzeganie zasad ergonomii oraz bezpiecze� stwa 
i higieny pracy: 
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-  odzie�  robocza i ochronna; 
-  sprz� t ochrony ppo� . ± ga� nica proszkowa, koc ga� niczy, 
-  wszystkie urz� dzenia mechaniczne, nap� dy pomp i gor� ce powierzchnie powinny 

posiada�  stosowne zabezpieczenia przed pora� eniem i osøony na elementach 
ruchomych oraz powierzchniach gor� cych, 

-  � rodki i sprz� t do utrzymania czysto� ci, 
-  pojemniki na odpady, 
-  regulaminy, przepisy bhp i instrukcje bezpiecznej obsøugi maszyn i urz� dze� .  

 
4.11. Stanowisko do suszenia artykuø� w pøynnych 

a. wykaz maszyn, urz� dze� , aparat� w, narz� dzi i innego sprz� tu wøa� ciwego dla 
zawodu/specjalizacji: 
-  wie� a suszarnicza rozpryskowa, 
-  sprz� t pomocniczy; 

b. wykaz sprz� tu/urz� dze�  pomiarowych, diagnostycznych: 
-  manometry (zainstalowane) do pomiaru ci� nienia medi� w technicznych, 
-  termometr elektroniczny, 
-  wagosuszarka; 

c. wykaz modeli, symulator� w, fantom� w: 
-  z wzgl� d� w higienicznych oraz bezpiecze� stwa pracy powinny by�  one 

zgromadzone w pracowni maszynoznawstwa; 
d. wykaz materiaø� w, surowc� w, p� øfabrykat� w i innych � rodk� w niezb� dnych w procesie 

ksztaøcenia oraz podczas egzaminu zawodowego: 
-  artykuøy pøynne (mleko, serwatka, ma� lanka), 
-  woda, para wodna, 
-  opakowania jednostkowe, 
-  opakowania zbiorcze (kartony), palety, 
-  � rodki myj� ce i dezynfekcyjne, 
-  zestaw sprz� tu do mycia; 

e. stanowisko komputerowe z wykazem urz� dze�  peryferyjnych oraz program� w 
wøa� ciwych dla danego zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska dydaktycznego: 
-  ze wzgl� d� w higienicznych, bezpiecze� stwa oraz technicznych stanowisko 

komputerowe powinno by�  usytuowane w pracowni komputerowej lub 
maszynoznawstwa; 

f. biblioteczka zawodowa wyposa� ona w dokumentacj� , instrukcje, normy, procedury, 
przewodniki, regulaminy, przepisy prawne wøa� ciwe dla danego zawodu/specjalizacji: 
-  instrukcje obsøugi maszyn i urz� dze�  wchodz� cych w skøad stanowiska, 
-  instrukcje utrzymania czysto� ci, 
-  instrukcje bhp, 
-  instrukcje technologiczne; 

g. wykaz � rodk� w do udzielania pierwszej pomocy: 
-  apteczka pierwszej pomocy zawieraj� ca � rodki opatrunkowe, przeciwb� lowe, 

pooparzeniowe oraz roztwory do neutralizacji poparze� , 
-  instrukcja udzielania pierwszej pomocy; 

h. wykaz � rodk� w zapewniaj� cych przestrzeganie zasad ergonomii oraz bezpiecze� stwa 
i higieny pracy: 
-  odzie�  robocza i ochronna, 
-  sprz� t ochrony ppo� . ± ga� nica proszkowa, koc ga� niczy, 
-  wszystkie urz� dzenia mechaniczne, nap� dy pomp i gor� ce powierzchnie powinny 

posiada�  stosowne zabezpieczenia przed pora� eniem i osøony na elementach 
ruchomych oraz powierzchniach gor� cych, 

-  � rodki i sprz� t do utrzymania czysto� ci, 
-  pojemniki na odpady, 
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-  regulaminy, przepisy bhp i instrukcje bezpiecznej obsøugi maszyn i urz� dze� . 
 
4.12. Stanowisko do produkcji lod� w 

a. wykaz maszyn, urz� dze� , aparat� w, narz� dzi i innego sprz� tu wøa� ciwego dla 
zawodu/specjalizacji: 
-  zbiornik procesowy do dojrzewania mieszanki lodowej z regulacj�  dopøywu 

i temperatury czynnika ozi� biaj� cego z osprz� tem r� cznym lub mechanicznym, 
-  zbiornik procesowy do przygotowania i obr� bki termicznej mieszanki lodowej 

z regulacj�  dopøywu i temperatury czynnika grzewczego i ozi� biaj� cego 
z osprz� tem r� cznym lub mechanicznym, 

-  homogenizator, 
-  frezer do wst� pnego zamra� ania mieszanki lodowej, 
-  szafa gø� bokiego mro� enia do lod� w, 
-  st� ø, 
-  sprz� t pomocniczy; 

b. wykaz sprz� tu/urz� dze�  pomiarowych, diagnostycznych: 
-  manometry (zainstalowane) do pomiaru ci� nienia medi� w technicznych, 
-  termometr elektroniczny, 
-  waga; 

c. wykaz modeli, symulator� w, fantom� w: 
-  ze wzgl� d� w higienicznych oraz bezpiecze� stwa pracy powinny by�  one 

zgromadzone w pracowni maszynoznawstwa; 
e. wykaz materiaø� w, surowc� w, p� øfabrykat� w i innych � rodk� w niezb� dnych w procesie 

ksztaøcenia oraz podczas egzaminu zawodowego: 
-  mleko, � mietanka, 
-  woda, para wodna, czynnik chøodniczy, 
-  opakowania jednostkowe (kubki p-s), 
-  opakowania zbiorcze, palety, 
-  � rodki myj� ce i dezynfekcyjne, 
-  zestaw sprz� tu do mycia; 

f. stanowisko komputerowe z wykazem urz� dze�  peryferyjnych oraz program� w 
wøa� ciwych dla danego zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska dydaktycznego: 
-  ze wzgl� d� w higienicznych, bezpiecze� stwa oraz technicznych stanowisko 

komputerowe powinno by�  usytuowane w pracowni komputerowej lub 
maszynoznawstwa; 

f. biblioteczka zawodowa wyposa� ona w dokumentacj� , instrukcje, normy, procedury, 
przewodniki, regulaminy, przepisy prawne wøa� ciwe dla danego 
zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska: 
-  instrukcje obsøugi maszyn i urz� dze�  wchodz� cych w skøad stanowiska, 
-  instrukcje utrzymania czysto� ci, 
-  instrukcje bhp, 
-  instrukcje technologiczne; 

g. wykaz � rodk� w do udzielania pierwszej pomocy: 
-  apteczka pierwszej pomocy zawieraj� ca � rodki opatrunkowe, przeciwb� lowe, 

pooparzeniowe oraz roztwory do neutralizacji poparze� , 
-  instrukcja udzielania pierwszej pomocy; 

h. wykaz � rodk� w zapewniaj� cych przestrzeganie zasad ergonomii oraz bezpiecze� stwa 
i higieny pracy: 
-  odzie�  robocza i ochronna; 
-  sprz� t ochrony ppo� . ± ga� nica proszkowa, koc ga� niczy; 
-  wszystkie urz� dzenia mechaniczne, nap� dy pomp i gor� ce powierzchnie powinny 

posiada�  stosowne zabezpieczenia przed pora� eniem i osøony na elementach 
ruchomych oraz powierzchniach gor� cych, 
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-  � rodki i sprz� t do utrzymania czysto� ci, 
-  pojemniki na odpady, 
-  regulaminy, przepisy bhp i instrukcje bezpiecznej obsøugi maszyn i urz� dze� . 

 
4.13. Stanowisko do produkcji twaro� k� w metod�  wir� wkow�  

a. wykaz maszyn, urz� dze� , aparat� w, narz� dzi i innego sprz� tu wøa� ciwego dla 
zawodu/specjalizacji: 
-  zbiornik procesowy (wanna twaro� karska) do produkcji g� stwy twarogowej 

z regulacj�  dopøywu i temperatury czynnika grzewczego i ozi� biaj� cego 
z osprz� tem r� cznym lub mechanicznym, 

-  wir� wka odwadniaj� co-homogenizuj� ca, 
-  ozi� biacz rurowy, 
-  mieszalnik (� mietanka, dodatki), 
-  maszyna pakuj� ca, 
-  pompa (krzywkowa), 
-  sprz� t pomocniczy; 

b. wykaz sprz� tu/urz� dze�  pomiarowych, diagnostycznych: 
-  manometry (zainstalowane) do pomiaru ci� nienia medi� w technicznych, 
-  termometr elektroniczny, 
-  pehametr; 

c. wykaz modeli, symulator� w, fantom� w: 
-  ze wzgl� d� w higienicznych oraz bezpiecze� stwa pracy powinny by�  one 

zgromadzone w pracowni maszynoznawstwa; 
d. wykaz materiaø� w, surowc� w, p� øfabrykat� w i innych � rodk� w niezb� dnych w procesie 

ksztaøcenia oraz podczas egzaminu zawodowego: 
-  mleko, � mietanka, 
-  woda, para wodna, 
-  opakowania jednostkowe (kubki p-s), 
-  opakowania zbiorcze, palety, 
-  � rodki myj� ce i dezynfekcyjne, 
-  zestaw sprz� tu do mycia; 

e. stanowisko komputerowe z wykazem urz� dze�  peryferyjnych oraz program� w 
wøa� ciwych dla danego zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska dydaktycznego: 
-  ze wzgl� d� w higienicznych, bezpiecze� stwa oraz technicznych stanowisko 

komputerowe powinno by�  usytuowane w pracowni komputerowej lub 
maszynoznawstwa: 

f. biblioteczka zawodowa wyposa� ona w dokumentacj� , instrukcje, normy, procedury, 
przewodniki, regulaminy, przepisy prawne wøa� ciwe dla danego 
zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska: 
-  instrukcje obsøugi maszyn i urz� dze�  wchodz� cych w skøad stanowiska, 
-  instrukcje utrzymania czysto� ci, 
-  instrukcje bhp, 
-  instrukcje technologiczne; 

g. wykaz � rodk� w do udzielania pierwszej pomocy: 
-  apteczka pierwszej pomocy zawieraj� ca � rodki opatrunkowe, przeciwb� lowe, 

pooparzeniowe oraz roztwory do neutralizacji poparze� , 
-  instrukcja udzielania pierwszej pomocy; 

h. wykaz � rodk� w zapewniaj� cych przestrzeganie zasad ergonomii oraz bezpiecze� stwa 
i higieny pracy: 
-  odzie�  robocza i ochronna; 
-  sprz� t ochrony ppo� . ± ga� nica proszkowa, koc ga� niczy; 
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-  wszystkie urz� dzenia mechaniczne, nap� dy pomp i gor� ce powierzchnie powinny 
posiada�  stosowne zabezpieczenia przed pora� eniem i osøony na elementach 
ruchomych oraz powierzchniach gor� cych, 

-  � rodki i sprz� t do utrzymania czysto� ci, 
-  pojemniki na odpady, 
-  regulaminy, przepisy bhp i instrukcje bezpiecznej obsøugi maszyn i urz� dze� . 

 
4.14. Stanowisko do oceny laboratoryjnej mleka surowego 

a. wykaz maszyn, urz� dze� , aparat� w, narz� dzi i innego sprz� tu wøa� ciwego dla 
zawodu/specjalizacji: 
-  zestaw do oznaczania zawarto� ci tøuszczu metod�  Gerbera, 
-  milkotester, 
-  crioscop, 
-  szkøo laboratoryjne, 
-  øa� nia wodna, 
-  laboratoryjny sprz� t pomocniczy (palniki, statywy, øy� ki, korki); 

b. wykaz sprz� tu/urz� dze�  pomiarowych, diagnostycznych: 
-  laktodensymetry, 
-  termometry, 
-  pehametry, 
-  wagi automatyczne; 

c. wykaz modeli, symulator� w, fantom� w: 
-  plansze prezentuj� ce prawidøowe wykonanie czynno� ci laboratoryjnych; 

d. wykaz materiaø� w, surowc� w, p� øfabrykat� w i innych � rodk� w niezb� dnych w procesie 
ksztaøcenia oraz podczas egzaminu zawodowego: 
-  mleko surowe, 
-  odczynniki, 
-  testy wska� nikowe, 
-  � rodki myj� ce i dezynfekcyjne, 
-  zestaw sprz� tu do mycia; 

e. stanowisko komputerowe z wykazem urz� dze�  peryferyjnych oraz program� w 
wøa� ciwych dla danego zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska dydaktycznego: 
-  komputer z oprogramowaniem do opracowywania, prezentacji i ze sposobem 

interpretacji wynik� w, instrukcjami do realizacji � wicze� , metodyk�  wykonywania 
� wicze� , normami; 

f. biblioteczka zawodowa wyposa� ona w dokumentacj� , instrukcje, normy, procedury, 
przewodniki, regulaminy, przepisy prawne wøa� ciwe dla danego 
zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska: 
-  instrukcje obsøugi sprz� tu laboratoryjnego, 
-  normy obowi� zuj� ce w przemy� le mleczarskim, 
-  regulamin laboratorium, 
-  tablice chemiczne, 
-  literatura zawodowa; 

g. wykaz � rodk� w do udzielania pierwszej pomocy: 
-  apteczka pierwszej pomocy zawieraj� ca � rodki opatrunkowe, przeciwb� lowe, 

pooparzeniowe oraz roztwory do neutralizacji poparze� , 
-  instrukcja udzielania pierwszej pomocy; 

h. wykaz � rodk� w zapewniaj� cych przestrzeganie zasad ergonomii oraz bezpiecze� stwa 
i higieny pracy: 
-  odzie�  robocza i ochronna (spodnie, bluza, czepek, buty, r� kawice gumowe, 

okulary), 
-  sprz� t ochrony ppo� . ± ga� nica proszkowa, ga� nica pianowa, koc ga� niczy, 
-  � rodki i sprz� t do utrzymania czysto� ci, 
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-  pojemniki na odpady, 
-  regulaminy, przepisy bhp i ochrony ppo� . 

 
4.15. Stanowisko do oceny laboratoryjnej artykuø� w pøynnych 

(produkcji w toku, wyrob� w gotowych) 
a. wykaz maszyn, urz� dze� , aparat� w, narz� dzi i innego sprz� tu wøa� ciwego dla 

zawodu/specjalizacji: 
-  zestaw do oznaczania zawarto� ci tøuszczu metod�  Gerbera, 
-  milkotester, 
-  szkøo laboratoryjne, 
-  cieplarka, 
-  øa� nia wodna, 
-  lod� wka, 
-  laboratoryjny sprz� t pomocniczy (palniki, statywy, øy� ki, korki); 

b. wykaz sprz� tu/urz� dze�  pomiarowych, diagnostycznych: 
-  laktodensymetry, 
-  termometry, 
-  pehametry, 
-  refraktometry, 
-  wagi, 
-  wagosuszarki, 
-  biurety; 

c. wykaz modeli, symulator� w, fantom� w: 
-  plansze prezentuj� ce prawidøowe wykonanie czynno� ci laboratoryjnych; 

d. wykaz materiaø� w, surowc� w, p� øfabrykat� w i innych � rodk� w niezb� dnych w procesie 
ksztaøcenia oraz podczas egzaminu zawodowego: 
-  artykuøy pøynne: 

·  mleko, 
·  � mietanka, 
·  � mietana, 
·  mleko zag� szczone, 
·  serwatka, 
·  ma� lanka, 
·  napoje fermentowane, 
·  solanka, 
·  roztwory myj� ce i dezynfekcyjne, 

-  odczynniki, 
-  testy wska� nikowe, 
-  � rodki myj� ce i dezynfekcyjne, 
-  zestaw sprz� tu do mycia; 

e. stanowisko komputerowe z wykazem urz� dze�  peryferyjnych oraz program� w 
wøa� ciwych dla danego zawodu/specjalizacj/pracowni/stanowiska dydaktycznego: 
-  komputer z oprogramowaniem do opracowywania, prezentacji i ze sposobem 

interpretacji wynik� w, instrukcjami do realizacji � wicze� , metodyk�  wykonywania 
� wicze� , normami; 

f. biblioteczka zawodowa wyposa� ona w dokumentacj� , instrukcje, normy, procedury, 
przewodniki, regulaminy, przepisy prawne wøa� ciwe dla danego 
zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska: 
-  instrukcje obsøugi sprz� tu laboratoryjnego, 
-  normy obowi� zuj� ce w przemy� le mleczarskim, 
-  regulamin laboratorium, 
-  tablice chemiczne, 
-  literatura zawodowa; 
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g. wykaz � rodk� w do udzielania pierwszej pomocy: 
-  apteczka pierwszej pomocy zawieraj� ca � rodki opatrunkowe, przeciwb� lowe, 

pooparzeniowe oraz roztwory do neutralizacji poparze� , 
-  instrukcja udzielania pierwszej pomocy; 

h. wykaz � rodk� w zapewniaj� cych przestrzeganie zasad ergonomii oraz bezpiecze� stwa 
i higieny pracy: 
-  odzie�  robocza i ochronna ± spodnie, bluza, czepek, buty, r� kawice gumowe, 

okulary, 
-  sprz� t ochrony ppo� . ± ga� nica proszkowa, ga� nica pianowa, koc ga� niczy, 
-  � rodki i sprz� t do utrzymania czysto� ci, 
-  pojemniki na odpady, 
-  regulaminy, przepisy bhp i ochrony ppo� . 

 
4.16. Stanowisko do oceny laboratoryjnej artykuø� w staøych 

(produkcji w toku, wyrob� w gotowych) 
a. wykaz maszyn, urz� dze� , aparat� w, narz� dzi i innego sprz� tu wøa� ciwego dla 

zawodu/specjalizacji: 
-  zestaw do oznaczania zawarto� ci tøuszczu metod�  Gerbera, 
-  szkøo laboratoryjne, 
-  biurety, 
-  cieplarka, 
-  øa� nia wodna, 
-  lod� wka, 
-  tarki, 
-  laboratoryjny sprz� t pomocniczy (palniki, statywy, øy� ki, korki); 

b. wykaz sprz� tu/urz� dze�  pomiarowych, diagnostycznych: 
-  areometry, 
-  termometry, 
-  pehametry, 
-  refraktometry, 
-  wagi, 
-  wagosuszarki; 

c. wykaz modeli, symulator� w, fantom� w: 
-  plansze prezentuj� ce prawidøowe wykonanie czynno� ci laboratoryjnych; 

e. wykaz materiaø� w, surowc� w, p� øfabrykat� w i innych � rodk� w niezb� dnych w procesie 
ksztaøcenia oraz podczas egzaminu zawodowego: 
-  artykuøy staøe ± sery, sery twarogowe, masøo, mleko w proszku, 
-  odczynniki, 
-  testy wska� nikowe, 
-  � rodki myj� ce i dezynfekcyjne, 
-  zestaw sprz� tu do mycia; 

f. stanowisko komputerowe z wykazem urz� dze�  peryferyjnych oraz program� w 
wøa� ciwych dla danego zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska dydaktycznego: 
-  komputer z oprogramowaniem do opracowywania, prezentacji i ze sposobem 

interpretacji wynik� w, instrukcjami do realizacji � wicze� , metodyk�  wykonywania 
� wicze� , normami; 

f. biblioteczka zawodowa wyposa� ona w dokumentacj� , instrukcje, normy, procedury, 
przewodniki, regulaminy, przepisy prawne wøa� ciwe dla danego 
zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska: 
-  instrukcje obsøugi sprz� tu laboratoryjnego, 
-  normy obowi� zuj� ce w przemy� le mleczarskim, 
-  regulamin laboratorium, 
-  tablice chemiczne, 
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-  literatura zawodowa; 
g. wykaz � rodk� w do udzielania pierwszej pomocy: 

-  apteczka pierwszej pomocy zawieraj� ca � rodki opatrunkowe, przeciwb� lowe, 
pooparzeniowe oraz roztwory do neutralizacji poparze� , 

-  instrukcja udzielania pierwszej pomocy; 
h. wykaz � rodk� w zapewniaj� cych przestrzeganie zasad ergonomii oraz bezpiecze� stwa 

i higieny pracy: 
-  odzie�  robocza i ochronna ± spodnie, bluza, czepek, buty, r� kawice gumowe, 

okulary, 
-  sprz� t ochrony ppo� . ± ga� nica proszkowa, ga� nica pianowa, koc ga� niczy, 
-  � rodki i sprz� t do utrzymania czysto� ci, 
-  pojemniki na odpady, 
-  regulaminy, przepisy bhp i ochrony ppo� . 

 
 
II. Pracownia maszynoznawstwa 
Ze wzgl� du na specyfik�  zawodu operator maszyn i urz� dze�  przemysøu spo� ywczego, 
wymagania higieniczno-sanitarne w procesie produkcji � ywno� ci oraz ze wzgl� du na 
bezpiecze� stwo pracy podczas szkolenia, pracownia przetw� rstwa mleka powinna posiada�  
pomieszczenie (pracowni�  maszynoznawstwa), w kt� rym b� dzie mo� liwy do realizacji 
proces ksztaøcenia uzupeøniaj� cego w stosunku do szkolenia praktycznego. Zgromadzone 
w pracowni maszynoznawstwa pomoce dydaktyczne (modele, symulatory, fantomy, plansze, 
cz� � ci maszyn, urz� dze�  i inne) oraz stworzone warunki powinny pom� c uczniom w peønym 
zrozumieniu proces� w technologicznych i technicznych podczas produkcji wyrob� w 
mleczarskich. 
W pracowni powinno by�  stanowisko (stanowiska) komputerowe do:  

-  symulacji proces� w technologicznych, obserwacji zmian parametr� w i ich analizy, 
-  symulacji pracy maszyn i urz� dze� , 
-  przygotowania i przedstawiania prezentacji multimedialnych, 
-  z dost� pem do norm, przepis� w i najnowszych doniesie�  naukowych 

i technicznych, 
-  oraz z dost� pem do internetu. 

Mo� e søu� y�  r� wnie�  jako miejsce do demonta� u, regulacji, monta� u i innych czynno� ci 
technicznych na zgromadzonych maszynach, urz� dzeniach, modelach, itp. 
Pracownia maszynoznawstwa powinna by�  usytuowana w bezpo� redniej blisko� ci lub 
poø� czona (poprzez drzwi) z hal�  technologiczn� , co pozwoli na wydzielenie miejsca pracy 
koncepcyjnej dla uczni� w i nauczycieli oraz egzaminator� w podczas egzaminu 
zawodowego. 
 
1. Wyposa� enie pracowni maszynoznawstwa: 

-  stanowisko nauczyciela wyposa� one w konsol�  do urz� dze�  audiowizualnych, 
-  stoliki uczniowskie z krzesøami, 
-  tablica szkolna, 
-  rzutnik pisma, 
-  rzutnik prze� roczy, 
-  rzutnik multimedialny, 
-  komputer z oprogramowaniem, 
-  ekran, 
-  tablice pogl� dowe, 
-  magnetowid z telewizorem, 
-  filmy dydaktyczne, prze� rocza, foliogramy, 
-  modele, plansze, rysunki, schematy, 
-  normy, 
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-  zestaw podr� cznik� w i literatury uzupeøniaj� cej do technologii mleczarstwa, budowy 
maszyn i urz� dze� , higieny pracy i innych zwi� zanych z zawodem, obowi� zuj� cy 
w trakcie trwania nauki, 

-  czasopisma zawodowe i poradniki, 
-  zestaw podstawowych narz� dzi, 
-  dokumentacje techniczne maszyn i urz� dze� , 
-  prospekty i inne materiaøy reklamowe do wykorzystania w procesie dydaktycznym. 
 

III. Pracownia komputerowa 
Szkolenie praktyczne realizowane w pracowni przetw� rstwa mleka musi umo� liwia�  
samodzielno� �  dziaøa�  uczni� w pod nadzorem nauczyciela. Opanowanie umiej� tno� ci 
wøa� ciwych dla zawodu operator maszyn i urz� dze�  przemysøu spo� ywczego wymaga, 
w aspekcie przyszøej pracy absolwent� w w r� � nych warunkach technicznych, stworzenia 
mo� liwo� ci wpøywu na proces produkcyjny (zmiana parametr� w, zastosowanie innych 
surowc� w lub dodatk� w, zmiana cech wyrobu gotowego, itp.). Nie zawsze taka ingerencja 
w proces produkcyjny ± ze wzgl� d� w bezpiecze� stwa oraz jako� ci og� lnej i zdrowotnej 
wyrobu gotowego ± jest mo� liwa. Przyszøy pracownik b� dzie jednak musiaø umie�  wøa� ciwie 
sterowa�  procesem produkcyjnym zachodz� cym w r� � nych warunkach. Z tego wzgl� du do 
opanowania r� � nych typowych, a zwøaszcza nietypowych sytuacji powinna by�  odpowiednio 
wyposa� ona pracownia komputerowa. 
 
1. Wyposa� enie pracowni komputerowej: 

-  st� ø nauczyciela z zestawem komputerowym i odpowiednim oprogramowaniem do 
realizacji procesu dydaktycznego, 

-  indywidualne stanowiska komputerowe (8-16 szt.) z oprogramowaniem do: 
·  symulacji proces� w technologicznych, obserwacji zmian parametr� w i ich 

analizy, 
·  symulacji pracy maszyn i urz� dze� , 
·  opracowania wynik� w i ich prezentacji, 
·  przygotowania i przedstawiania prezentacji, 
·  oraz dost� pem do norm, przepis� w i najnowszych doniesie�  naukowych 

i technicznych, 
-  meble szkolne umo� liwiaj� ce prac�  uczni� w, 
-  tablica szkolna, 
-  rzutnik pisma, 
-  rzutnik multimedialny, 
-  ekran, telewizor z magnetowidem, 
-  drukarki, 
-  skaner, 
-  ploter tn� cy i rysuj� cy, 
-  foliogramy, dyskietki, pøytki CD i DVD, kasety VHS, 
-  biblioteczka podr� czna. 
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Specjalizacja – wytwarzanie produkt� w przemiaøu zb� �  
 
1. Wyposa� enie og� lnodydaktyczne pracowni: 

-  tablica sucho� cieralna z kompletem pisak� w, 
-  rzutnik pisma do foliogram� w, 
-  komputer z drukark�  i rzutnikiem, 
-  kopiarka, 
-  telewizor z magnetowidem, 
-  radio z magnetofonem, 
-  materiaøy pi� mienne, 
-  podr� czniki, foliogramy, katalogi, dokumentacja techniczno-ruchowa maszyn 

i urz� dze� , instrukcje, normy, rozporz� dzenia itp., 
-  plansze przedstawiaj� ce schematy technologiczne, skøad chemiczny surowc� w 

i wyrob� w gotowych, schematy maszyn i urz� dze� , 
-  opakowania jednostkowe i zbiorcze, 
-  pr� bki surowc� w, substancji. 

  
2. Wykaz niezb� dnych stanowisk dydaktycznych wøa� ciwych dla danej pracowni: 

-  stanowisko do oceny jako� ciowej surowca i wyrobu gotowego (minilaboratorium), 
-  stanowisko do obr� bki wst� pnej surowca ± czyszczenie czarne, 
-  stanowisko do obr� bki wst� pnej surowca ± czyszczenie biaøe, 
-  stanowisko do przemiaøu zbo� a z sortowaniem mlewa, 
-  stanowisko do pakowania i konfekcjonowania przetwor� w zbo� owych. 

 
3. Opisy infrastruktury stanowisk dydaktycznych 

a. usytuowanie stanowisk: 
-  w budynku ± stanowisko czyszczenia czarnego dopuszcza si�  poza budynkiem; 

stanowisko oceny jako� ciowej mo� e by�  odr� bnym pomieszczeniem lub mo� e to 
by�  wydzielony k� cik w cz� � ci produkcyjnej; 

b. wielko� �  i inne wymagania dotycz� ce pomieszczenia lub innego miejsca, w kt� rym 
znajduje si�  stanowisko: 
-  � ciany, sufity i posadzki zmywalne, nienasi� kliwe,  
-  wyoblenia mi� dzy � cianami oraz mi� dzy posadzk�  i � cian� ,  
-  okna zabezpieczone w siatk�  przeciw owadom, 
-  drzwi z materiaøu zmywalnego, szczelne po zamkni� ciu, dodatkowo zabezpieczone 

kotarami; 
c. minimalna powierzchnia niezb� dna dla stanowiska: 

-  minimum 30m2, 15m2 stanowisko laboratorium, 10 m2 stanowisko pakowania 
i konfekcjonowania; 

d. wyposa� enie stanowiska w niezb� dne media z okre� leniem ich parametr� w:  
-  woda zimna i ciepøa, pr� d elektryczny, wentylacja, spr� � one powietrze. 

 
4. Opisy wyposa� enia stanowisk dydaktycznych 
 
4.1. Stanowisko do oceny jako� ciowej surowca i wyrobu gotowego 

(minilaboratorium) 
a. wykaz maszyn, urz� dze� , aparat� w, narz� dzi i innego sprz� tu wøa� ciwego dla 

zawodu/specjalizacji: 
-  meble laboratoryjne: szafki, blaty; 

b. wykaz sprz� tu/urz� dze�  pomiarowych, diagnostycznych: 
-  wagosuszarka, linia glutenowa, miernik bieli m� k, aparat do oznaczania liczby 

opadania, separator, møynek, piec muflowy, suszarka,  
-  sprz� t szklany: zlewki, prob� wki, naczy� ka wagowe; 
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c. stanowisko (stanowiska) komputerowe z wykazem urz� dze�  peryferyjnych oraz 
program� w wøa� ciwych dla danego stanowiska dydaktycznego: 
-  komputer z drukark� ; 

d. biblioteczka zawodowa wyposa� ona w dokumentacj� , instrukcje, normy, procedury, 
przewodniki, regulaminy, przepisy prawne wøa� ciwe dla danego stanowiska: 
-  zbi� r dokumentacji technologicznej ± normy jako� ciowe, dyrektywy, 

rozporz� dzenia oraz dokumentacja systemu HACCP; 
e. wykaz � rodk� w do udzielania pierwszej pomocy: 

-  apteczka; 
f. wykaz � rodk� w zapewniaj� cych przestrzeganie zasad ergonomii oraz 

bezpiecze� stwa i higieny pracy: 
-  sprz� t ochrony ppo� .  

 
4.2. Stanowisko do obr� bki wst� pnej surowca – czyszczenie czarne 

a. wykaz maszyn, urz� dze� , aparat� w, narz� dzi i innego sprz� tu wøa� ciwego dla 
zawodu/specjalizacji: 
± wialnia, tryjer, zapora magnetyczna, czerpak, przeno� niki, 

-  sprz� t drobny: øopata, pojemniki; 
b. wykaz materiaø� w, surowc� w, p� øfabrykat� w i innych � rodk� w niezb� dnych 

w procesie ksztaøcenia oraz podczas egzaminu zawodowego: 
-  zbo� e; 
-  worki; 

c. biblioteczka zawodowa wyposa� ona w dokumentacj� , instrukcje, normy, procedury, 
przewodniki, regulaminy, przepisy prawne wøa� ciwe dla danego stanowiska: 
-  zbi� r dokumentacji technologicznej ± instrukcje stanowiskowe wynikaj� ce 

z przebiegu procesu technologicznego oraz dokumentacja systemu HACCP; 
d. wykaz � rodk� w do udzielania pierwszej pomocy: 

-  apteczka; 
e. wykaz � rodk� w zapewniaj� cych przestrzeganie zasad ergonomii oraz 

bezpiecze� stwa i higieny pracy: 
-  sprz� t do utrzymania higieny pracy: szczotki, odkurzacz, urz� dzenia do mycia ± 

stacja centralnego mycia, � rodki myj� co-dezynfekuj� ce, 
-  sprz� t ochrony ppo� . 
 

4.3. Stanowisko do obr� bki wst� pnej surowca – czyszczenie biaøe 
a. wykaz maszyn, urz� dze� , aparat� w, narz� dzi i innego sprz� tu wøa� ciwego dla 

zawodu/specjalizacji: 
-  suchy oddzielacz kamieni, obøuskiwacz typu ekonom, øamacz, pneumoseparator, 

wialnia, zapora magnetyczna, nawil� acz mgøowy, przeno� niki, 
-  sprz� t drobny: øopata, pojemniki; 

b. wykaz materiaø� w, surowc� w, p� øfabrykat� w i innych � rodk� w niezb� dnych 
w procesie ksztaøcenia oraz podczas egzaminu zawodowego: 
-  zbo� e, 
-  worki; 

c. biblioteczka zawodowa wyposa� ona w dokumentacj� , instrukcje, normy, procedury, 
przewodniki, regulaminy, przepisy prawne wøa� ciwe dla danego stanowiska: 
-  zbi� r dokumentacji technologicznej ± instrukcje stanowiskowe wynikaj� ce 

z przebiegu procesu technologicznego oraz dokumentacja systemu HACCP; 
d. wykaz � rodk� w do udzielania pierwszej pomocy: 

-  apteczka; 
e. wykaz � rodk� w zapewniaj� cych przestrzeganie zasad ergonomii oraz 

bezpiecze� stwa i higieny pracy: 
-  sprz� t do utrzymania higieny pracy: szczotki, odkurzacz, urz� dzenia do mycia ± 

dost� pna satelita centralnego mycia, � rodki myj� co-dezynfekuj� ce, 
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-  sprz� t ochrony ppo� . 
 
4.4. Stanowisko do przemiaøu zbo� a z sortowaniem mlewa 

a. wykaz maszyn, urz� dze� , aparat� w, narz� dzi i innego sprz� tu wøa� ciwego dla 
zawodu/specjalizacji: 
-  mlewniki walcowe, odsiewacze pøaskie, przeno� niki, 
-  sprz� t drobny: øopata; 

b. wykaz materiaø� w, surowc� w, p� øfabrykat� w i innych � rodk� w niezb� dnych 
w procesie ksztaøcenia oraz podczas egzaminu zawodowego: 
-  mlewo, 
-  worki; 

c. biblioteczka zawodowa wyposa� ona w dokumentacj� , instrukcje, normy, procedury, 
przewodniki, regulaminy, przepisy prawne wøa� ciwe dla danego stanowiska: 
-  zbi� r dokumentacji technologicznej ± instrukcje stanowiskowe wynikaj� ce 

z przebiegu procesu technologicznego oraz dokumentacja systemu HACCP; 
d. wykaz � rodk� w do udzielania pierwszej pomocy: 

-  apteczka; 
a. wykaz � rodk� w zapewniaj� cych przestrzeganie zasad ergonomii oraz 

bezpiecze� stwa i higieny pracy: 
-  sprz� t do utrzymania higieny pracy: szczotki, odkurzacz, urz� dzenia do mycia ± 

dost� pna satelita centralnego mycia, � rodki myj� co-dezynfekuj� ce, 
-  sprz� t ochrony ppo� . 

 
4.5. Stanowisko do pakowania i konfekcjonowania przetwor� w zbo� owych 

a. wykaz maszyn, urz� dze� , aparat� w, narz� dzi i innego sprz� tu wøa� ciwego dla 
zawodu/specjalizacji: 
-  pakowaczki, zszywarka do work� w, zgrzewarka torebek z tworzyw sztucznych, 
-  sprz� t drobny: øopatka; szczypce; 

b. wykaz sprz� tu/urz� dze�  pomiarowych, diagnostycznych: 
-  wagi; 

c. wykaz materiaø� w, surowc� w, p� øfabrykat� w i innych � rodk� w niezb� dnych 
w procesie ksztaøcenia oraz podczas egzaminu zawodowego: 
-  przetwory zbo� owe,  
-  opakowania jednostkowe ± torebki papierowe, woreczki z tworzyw sztucznych, 
-  opakowania zbiorcze ± worki, kartony, 
-  sznurek, ta� ma klej� ca, etykiety,  
-  piecz� tki, 
-  datownik, 
-  zszywacz, 
-  skrzynki, palety; 

d. biblioteczka zawodowa wyposa� ona w dokumentacj� , instrukcje, normy, procedury, 
przewodniki, regulaminy, przepisy prawne wøa� ciwe dla danego stanowiska: 
-  zbi� r dokumentacji technologicznej ± instrukcje stanowiskowe wynikaj� ce 

z przebiegu procesu technologicznego oraz dokumentacja systemu HACCP; 
e. wykaz � rodk� w do udzielania pierwszej pomocy: 

-  apteczka; 
b. wykaz � rodk� w zapewniaj� cych przestrzeganie zasad ergonomii oraz 

bezpiecze� stwa i higieny pracy: 
-  sprz� t do utrzymania higieny pracy: szczotki, odkurzacz, urz� dzenia do mycia ± 

dost� pna satelita centralnego mycia, � rodki myj� co-dezynfekuj� ce, 
-  sprz� t ochrony ppo� . 
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Specjalizacja ± produkcja wyrob� w piekarniczych i cukierniczych 
 
I. Pracownia og� lnodydaktyczna 
 
W pracowni og� lnodydaktycznej b� d�  si�  odbywa�  zaj� cia teoretyczne. Jest to 
pomieszczenie o odpowiedniej kubaturze w stosunku do ilo� ci stanowisk dydaktycznych 
i egzaminacyjnych, pozwalaj� ce na realizacj�  peønego zestawu tre� ci ksztaøcenia, 
wyposa� one w � rodki dydaktyczne pozwalaj� ce na zapewnienie jako� ci na wszystkich 
poziomach. � rodki dydaktyczne powinny pobudza�  aktywno� �  intelektualn�  oraz 
emocjonaln�  uczni� w, umo� liwiaj� c w ten spos� b zrozumienie i zapami� tanie wiadomo� ci.  
W pracowni og� lnodydaktycznej powinna si�  znajdowa�  optymalna ilo� �  stanowisk 
dydaktycznych (stolik� w i krzeseø) dla uczni� w oraz stanowisko dla 
nauczyciela/egzaminator� w. Pomieszczenie powinno speønia�  wymagania sanitarno-
higieniczne, ekologiczne, ergonomiczne oraz wymagania bezpiecze� stwa. Pracownia 
powinna by�  r� wnie�  wyposa� ona w odpowiednie � rodki audiowizualne i biblioteczk�  
zawodow�  zawieraj� c�  literatur� , podr� czniki, czasopisma zawodowe. 
 
1. Wyposa� enie pracowni og� lnodydaktycznej: 

± stoliki i krzesøa dla uczni� w do pracy teoretycznej, 
± biurko i krzesøo nauczyciela (speøniaj� ce jednocze� nie rol�  stanowiska dla 

egzaminator� w), 
± rzutnik foliogram� w, telewizor z odtwarzaczem video i DVD, 
± zestaw kaset, pøyt DVD pomocnych w ksztaøceniu operator� w maszyn i urz� dze�  

przemysøu spo� ywczego, 
± tablica szkolna, tablica magnetyczna, ekran rozwijany biaøy, 
± komputer z aktualnym oprogramowaniem, drukarka, 
± tablice pogl� dowe, 
± biblioteczka podr� czna z literatur�  zawodow�  i czasopismami zwi� zanymi 

z przemysøem spo� ywczym, 
± zestaw sprz� tu søu� � cego do prezentacji wyrob� w gotowych i ich degustacji 

(elementy dekoracyjne, bielizna stoøowa, zastawa stoøowa), 
± podr� czna apteczka zaopatrzona w niezb� dne � rodki do pierwszej pomocy. 

 
II. Sala do zaj� �  praktycznych 
 
1. Wykaz niezb� dnych stanowisk dydaktycznych wøa� ciwych dla danej pracowni: 

± cz� � �  produkcyjna ± wøa� ciwa pracownia produkcji piekarsko-cukierniczej, 
± cz� � �  magazynowa oraz socjalno-sanitarna zgodnie z obowi� zuj� cymi przepisami 

bhp i ochrony ppo� . 
 
2. Opis infrastruktury stanowisk  
Opis dotyczy wszystkich stanowisk. 

a. usytuowanie stanowisk: 
± w budynku, 
± zakøad pracy (ewentualnie plac� wka edukacyjna); 

b. wielko� �  i inne wymagania dotycz� ce pomieszczenia lub innego miejsca, w kt� rym 
znajduje si�  stanowisko: 
± wielko� �  pracowni piekarsko-ciastkarskiej jest uzale� niona od produkowanego 

asortymentu i niezb� dnego wyposa� enia, 
± o� wietlenie dzienne oraz sztuczne zatwierdzone przez inspekcj�  pracy (jako 

prawidøowe o� wietlenie stanowisk pracy), 
± � ciany wyøo� one glazur� , wysoko� �  zgodnie z zaleceniami sanepidu, a ich styki 

z posadzk�  powinny mie�  promie�  krzywizny umo� liwiaj� cy wøa� ciwe mycie 
i dezynfekcj� , 
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± posadzka antypo� lizgowa z materiaø� w øatwo zmywalnych z kratk�  � ciekow�  
o lekkim spadku w kierunku kratki, 

± drzwi szerokie, peøne; 
c. minimalna powierzchnia niezb� dna dla pojedynczego stanowiska: 

-  4 m2; 
d. wyposa� enie stanowiska w niezb� dne media z okre� leniem ich parametr� w: 

-  pr� d elektryczny o napi� ciu 230V, 380V, stanowiska wyposa� one w czøon 
pomiarowy oraz czøon wyø� czaj� cy, a tak� e gniazdo o napi� ciu 24V, 

-  instalacja wody ciepøej i zimnej, minimum 1 punkt w sali zaj� �  praktycznych, 
-  wentylacja naturalna i nawiewowo-wywiewna, 
-  ogrzewanie ± minimalna temperatura 18°C. 

 
3. Opisy wyposa� enia stanowisk 
3.1. Cz� � �  produkcyjna ± wøa� ciwa pracownia produkcji piekarsko-ciastkarskiej 

a. wykaz maszyn, urz� dze� , aparat� w, narz� dzi i innego sprz� tu wøa� ciwego dla 
zawodu/specjalizacji: 

-  stoøy robocze ± drewniane i ze stali nierdzewnej b� d� ce stanowiskami roboczymi 
dla uczni� w, z w� zkami na produkty sypkie, 

-  piec piekarsko-cukierniczy, 
-  mieszarko-ubijarka z ko� c� wkami, 
-  kotøy, 
-  mieszarka z dzie� � , 
-  dzielarko-zaokr� glarka, 
-  przesiewacz (lub du� e sito), 
-  taboret gazowy lub elektryczny, 
-  w� zek rozrostowy, 
-  komora fermentacyjna (garownia), 
-  sprz� t drobny pomocniczy: 

·  skrobki, no� e, miski, garnki, p� dzle, szczotki do zwil� ania, r� zgi, worki 
cukiernicze, tutki, szablony, ranty, szufle, hak, 

-  urz� dzenia chøodnicze, 
-  blachy, formy, foremki, koszyczki, øopata; 

b. wykaz sprz� tu/urz� dze�  pomiarowych, diagnostycznych: 
-  waga elektroniczna, szalkowa, 
-  miarki, 
-  termometr, higrometr; 

c. wykaz modeli, symulator� w, fantom� w: 
-  atrapy dekoracji cukierniczych; 

d. wykaz materiaø� w, surowc� w, p� øfabrykat� w i innych � rodk� w niezb� dnych w procesie 
ksztaøcenia oraz podczas egzaminu zawodowego: 
-  surowce i materiaøy pomocnicze do produkcji piekarsko-ciastkarskiej, 
-  opakowania papierowe; 

e. stanowisko komputerowe z wykazem urz� dze�  peryferyjnych oraz program� w 
wøa� ciwych dla danego zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska: 
-  komputer z oprogramowaniem oraz drukark�  (1 zestaw); 

f. biblioteczka zawodowa wyposa� ona w dokumentacj� , instrukcje, normy, procedury, 
przewodniki, regulaminy, przepisy prawne wøa� ciwe dla danego 
zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska: 
-  normy, regulaminy dotycz� ce dyscypliny pracy, przepis� w bhp i ochrony ppo� . 

na stanowisku pracy, 
-  zestaw podr� cznik� w obowi� zuj� cych w trakcie trwania nauki, czasopisma 

zawodowe, zbi� r receptur i inna literatura zawodowa, 
-  aktualne przepisy prawne z zakresu produkcji � ywno� ci; 
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g. wykaz � rodk� w do udzielania pierwszej pomocy: 
-  apteczka; 

h. wykaz � rodk� w zapewniaj� cych przestrzeganie zasad ergonomii oraz bezpiecze� stwa 
i higieny pracy: 
-  instrukcje obsøugi maszyn i urz� dze�  powinny si�  znajdowa�  bezpo� rednio przy 

opisywanym urz� dzeniu, 
-  pracownia piekarsko-ciastkarska powinna by�  wyposa� ona w ga� nice proszkow�  

i pianow� , 
-  do obsøugi pieca nale� y u� ywa�  r� kawic ochronnych, 
-  wszystkie osoby przebywaj� ce w pracowni musz�  posiada�  aktualne badania 

lekarskie oraz kompletny str� j roboczy (biaøy, z baweøny lub lnu), okrycie gøowy oraz 
odpowiednie obuwie, 

-  wøa� ciwe zaj� cia praktyczne musz�  by�  poprzedzone szkoleniem w zakresie 
przepis� w bhp, ochrony ppo� . oraz obsøugi maszyn i urz� dze�  przeprowadzonym 
przez uprawnion�  osob� . 

 
3.2. Cz� � �  magazynowa i socjalno-sanitarna 
 
3.2.1. Magazyn surowc� w i materiaø� w pomocniczych 
Magazyn surowc� w i materiaø� w pomocniczych powinien przylega�  do cz� � ci produkcyjnej. 
Jego wielko� �  i wyposa� enie powinno zapewnia�  jako� �  surowcom i materiaøom 
pomocniczym oraz umo� liwia�  prawidøowe przeprowadzenie zaj� �  praktycznych i egzaminu 
zawodowego. 

a. wykaz maszyn, urz� dze� , aparat� w, narz� dzi i innego sprz� tu wøa� ciwego dla 
zawodu/specjalizacji: 
-  palety drewniane (podesty), 
-  regaøy, 
-  waga uchylna, 
-  szufelki, pojemniki, 
-  termometr, higrometr, 
-  zabezpieczenia przed gryzoniami i owadami, 
-  dokumentacja magazynowa; 

b. biblioteczka zawodowa wyposa� ona w dokumentacj� , instrukcje, normy, procedury, 
przewodniki, regulaminy, przepisy prawne wøa� ciwe dla danego 
zawodu/specjalizacji/pracowni/stanowiska: 
-  instrukcje obsøugi maszyn i urz� dze� , 
-  dokumentacja zwi� zana ze sprzeda� �  w hurtowni; 

c. wykaz � rodk� w do udzielania pierwszej pomocy: 
-  apteczka; 

d. wykaz � rodk� w zapewniaj� cych przestrzeganie zasad ergonomii oraz bezpiecze� stwa 
i higieny pracy: 
-  � rodki ochrony indywidualnej. 

 
3.2.2. Cz� � �  socjalno-sanitarna: 

a. wykaz maszyn, urz� dze� , aparat� w, narz� dzi i innego sprz� tu wøa� ciwego dla 
zawodu/specjalizacji: 
-  stolik, krzesøo, 
-  umywalka oraz zlew do mycia naczy� , 
-  r� czniki jednorazowe, 
-  szafka lub wieszak na ubrania, 
-  ubranie robocze, 
-  � rodki czysto� ci: mopy, miotøy. 


