Woydziat Ksztatcenia Zawodowego i Ustawicznego, KOWEZiU

STANDARD WYPOSAZENIA DYDAKTYCZNEGO
PRACOWNI KSZTALCENIA ZAWODOWEGO

Zawdd: rzeznik—wedliniarz
Symbol cyfrowy: 741 [03]

Ze wzgledu na specyfike wykonywanego zawodu pracownia zawodowa dla zawodu
rzeznik-wedliniarz powinna sie znajdowa¢ w szesciu pomieszczeniach:

. Pracowni ogélnodydaktycznej,

Il.  Hali uboju i obrébki poubojowej,

lll.  Hali rozbioru tusz i wykrawania miesa,

IV. Hali obrébki maszynowej (oddziat produkciji kietbas i wedlin podrobowych),
V. Hali obrébki termicznej,

VI. Peklowni i hali produkcji wedzonek.

. Pracownia ogélnodydaktyczna

W pracowni ogoélnodydaktycznej bedg sie odbywa¢ zajecia teoretyczne. Jest
to pomieszczenie o odpowiedniej kubaturze w stosunku do ilosci stanowisk dydaktycznych
i egzaminacyjnych, pozwalajace na realizacje petnego zestawu tredci ksztatcenia,
wyposazong w srodki dydaktyczne pozwalajagce na zapewnienie jakosci ksztaicenia
na wszystkich poziomach. Srodki dydaktyczne powinny pobudzaé aktywno$é intelektualng
oraz emocjonalng uczniéw, umozliwiajgc w ten sposdb zrozumienie i zapamietanie
wiadomosci.

W pracowni dydaktycznej powinna sie znajdowac¢ optymalna ilos¢ stanowisk dydaktycznych
(stolikéw i krzeset) dla ucznibw oraz stanowisko dla nauczycieli/egzaminatorow.
Pomieszczenie powinno spetnia¢ wymagania sanitarno-higieniczne, ekologiczne,
ergonomiczne oraz wymagania bezpieczenstwa. Pracownia powinna byé réwniez
wyposazona w odpowiednie $rodki audiowizualne i biblioteczke zawodowa zawierajacq
literature, podreczniki, czasopisma zawodowe.

1. Wyposazenie pracowni ogolnodydaktycznej:

— stét nauczyciela, jednoczesnie spetniajacy role stanowiska dla egzaminatorow,

— stoliki uczniowskie wraz z kompletem krzeset,

— tablice pogladowe dotyczace poszczegdlnych omawianych dziatéw,

— tablica i kreda, tablica magnetyczna, tablica/ekran rozwijany biaty,

— rzutnik pisma lub foliogramoéw wraz ze stolikiem regulowanym, foliogramy,

— telewizor z odtwarzaczem video i DVD, zestaw kaset wideo i ptyt CD i DVD,

— komputer z oprogramowaniem,

— biblioteczka zawodowa wyposazona w dokumentacje, instrukcje, normy,
procedury, przewodniki, regulaminy, przepisy prawne wtasciwe dla zawodu,

— literatura zawodowa, obowigzujace podreczniki, czasopisma zawodowe, poradniki
zawodowe,

— atrapy réznych typow zwierzat rzeznych lub album ze zdjeciami,

— prébki roznych surowcdéw pomocniczych uzywanych w przetwérstwie miesnym,

— $rodki do udzielania pierwszej pomocy (srodki opatrunkowe, przeciwbolowe).

Il. Hala uboju i obrébki poubojowej
Wyposazenie hali powinno umozliwi¢ nauke zwigzang z ubojem i obrébka poubojowg trzody
chlewnej i bydta.

1. Wykaz niezbednych stanowisk dydaktycznych wtasciwych dla danej pracowni:
— stanowiska umozliwiajgce wykonanie uboju i obrobki poubojowe;.
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2. Opis infrastruktury hali:
Zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawa w zakresie warunkéw weterynaryjnych
wymaganych przy uboju zwierzat rzeznych oraz rozbiorze i sktadowaniu migsa.
a. wielkosc¢ i inne wymagania dotyczace pomieszczenia lub innego miejsca, w ktérym
znajduje sie hala:

— wysokos$¢ minimum 3,3m,

— posadzki trwate, antyposlizgowe, nienasigkliwe i nieprzepuszczalne, tatwe do
mycia i odkazania, z odpowiednim spadkiem w kierunku urzadzen sciekowych,
powinny by¢ zaopatrzone w urzadzenia zapobiegajace wydostawaniu sie
zapachoOw i cofaniu sie sciekdw,

— $ciany z materiatéw nienasiakliwych i nieprzepuszczalnych (pokryte glazura lub
blachg nierdzewng) do wysokosci co najmniej 3m, o jasnej, zmywalnej powtoce,
powyzej wraz z sufitem bielone,

— styki miedzy Scianami oraz scian z posadzkami powinny by¢ zaokraglone,

a promien zaokraglenia powinien by¢ nie mniejszy niz 6 cm, umozliwiajacy fatwe
mycie i odkazanie,

— drzwi z urzadzeniami samozamykajgcymi, wykonane z materiatu nie ulegajacego
korozji, tatwo zmywalnego i nienasigkliwego, odporne na uszkodzenia; jezeli
drzwi wykonane sg z drewna, powinny by¢ obudowane,

— oswietlenie naturalne i sztuczne, nie znieksztatcajace koloréw o natezeniu nie
mniejszym niz 300 Ix, przy czym punkty oswietleniowe powinny byé
zabezpieczone ostonami;

b. minimalna powierzchnia niezbedna dla pojedynczej hali:

— minimalna powierzchnia ubojni 33m?,

— miejsca przeznaczone na oparzanie, odszczecinianie i opalanie, powinny by¢
oddalone od linii ubojowej co najmniej 5m lub oddzielone litg przegrodg
wysokosci co najmniej 3m, (te same przepisy dotyczg stanowiska skérowania
i wytrzewiania);

c. wyposazenie hali w niezbedne media z okresleniem ich parametrow:

— energia elektryczna,

— instalacja wodna — woda zimna i ciepta o temp. do 82°C,

— kanaly i kratki sciekowe,

— wentylacja hali, klimatyzacja,

— urzadzenia wentylacyjne i urzadzenia wyciggowe do pary, wykluczajace
osadzanie sie pary i skroplin na suficie lub na konstrukcjach, umozliwiajace
przeptyw powietrza jedynie ze stref czystych do stref brudnych.

3. Opis wyposazenia hali:
a. wykaz maszyn, urzadzen, aparatow, narzedzi i innego sprzetu witasciwego dla
zawodu:

— stoly: ptytowy z blatem ze stali nierdzewnej lub z tworzywa sztucznego, rolkowy,
azurowy,

— narzedzia: pistolety do oszatamiania (iglicowe lub pneumatyczne), kleszcze
elektryczne, sztylet obosieczny lub néz rurkowy (implikator), noze rzeznicze,
topory,

— pity tarczowe, pity strunowe chtodzone woda, noze skrobaki (dzwonki), noze
skérowniki, nozyce do obcinania nég i rogow,

— maszyny i urzgdzenia: oparzalniki do oparzania tusz swin, szczeciniarki lub
oparzalniko-szczeciniarki, skorowaczki do tusz $win i bydta, piece do opalania
tusz, aparat do zarabiania odbytu $win, odttuszczarki do skor,

— inny sprzet: komora do oszatamiania bydta, winda reczna lub elektrowinda,
kolejka podwieszana, s-haki, rozpieracze do transportu tusz, myjki mechaniczne
do tusz, myjki natryskowe, nary do oparzalnika, palniki reczne, aparat
ultradzwiekowy do pomiaru miesnosci tusz, wagi, sterylizator do pit, zbiornik do
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4. Inne,

krwi, wozki do skor, wozki do osrétkdw, pojemniki metalowe i z tworzywa
sztucznego, podest ruchomy;

wykaz srodkéw zapewniajacych przestrzeganie zasad ergonomii oraz
bezpieczenstwa i higieny pracy:

instrukcje obstugi urzadzen powinny wisie¢ w poblizu obstugiwanego urzadzenia,
wszystkie narzedzia i urzadzenia powinny by¢ sprawne,

wszystkie urzadzenia powinny posiada¢ certyfikaty lub swiadectwa zgodnosci

w zakresie bhp,

urzgdzenia pracujgce pod napieciem powinny by¢ uziemione,

urzadzenia takie jak noze tarczowe powinny by¢ zabezpieczone ostonami,

na stanowisku skérowania bydta powinny by¢ ostony siatkowe o wys.2m,

a urzgdzenia do zdejmowania skor z tusz nalezy zabezpieczy¢ barierkami,

W pomieszczeniu powinny sie znajdowac gasnice pianowe,

wszystkie osoby przebywajace w hali powinny posiada¢ aktualne badania
lekarskie,

uczniowie przystepujacy do pracy powinni mie¢ na sobie kompletny str6j roboczy
i ochronny oraz sprzet ochrony osobistej, tj. pochwe na noze, rekawiczke

z siateczki stalowej lub tworzywa zabezpieczajgcq lewa reke, fartuch gumowy,
osoby przystepujace do pracy powinny by¢ przeszkolone w zakresie
bezpieczenstwa i higieny pracy oraz obstugi maszyn i urzadzen,

w celu zapewnienia odpowiednich warunkéw higieniczno-sanitarnych w hali uboju
i obrobki poubojowej powinna sie znajdowa¢ umywalka z ciepta i zimng woda,
mydto w ptynie, ptyn do odkazania rak, reczniki jednorazowego uzytku, kosz na
zuzyte reczniki, sprzet do mycia i dezynfekcji nozy i stalek, myjka do butéw
gumowych i fartuchéw gumowych, sterylizator do pit.

szczegolne wymagania dotyczace stanowiska, witasciwe dla danego zawodu:

kazdy z ucznidw powinien mie¢ do swojej dyspozycji komplet drobnego sprzetu
umozliwiajgcego mu sprawne wykonanie zadania.

Hala rozbioru tusz i wykrawania miesa
Wyposazenie hali powinno umozliwic nauke i wykonanie praktycznego zadania
egzaminacyjnego zwigzanego z rozbiorem tusz i wykrawaniem miesa.

1. Wykaz niezbednych stanowisk dydaktycznych wtasciwych dla danej pracowni:

minimum 3 stanowiska robocze umozliwiajace uczniom wykonanie powierzonego
zadania.

2. Opis infrastruktury hali:

Zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa w zakresie warunkéw weterynaryjnych
wymaganych przy uboju zwierzat rzeznych oraz rozbiorze i sktadowaniu migsa.

Wymagania dotyczace pomieszczenia, w ktérym majq sie znajdowac stanowiska robocze:
wielkos¢ i inne wymagania dotyczace pomieszczenia lub innego miejsca, w ktérym
znajduje sie hala:

a.

wysokos¢ 3,3m,

posadzka trwata antyposlizgowa, z materiatéw tatwo zmywalnych, z kratkg
Sciekowq i lekkim spadkiem w strone kratki,

sciany wytozone glazurg lub blachg ze stali nierdzewnej do wysokosci min. 3m,
powyzej bielone wraz z sufitem,

styki Scian z posadzkg powinny mie¢ promien krzywizny nie mniejszy niz 6¢cm,
umozliwiajacy witasciwe oczyszczenie, mycie i dezynfekcje,

drzwi szerokie, dwuskrzydtowe, wahadtowe, ostoniete kotarg nadmuchu zimnego
powietrza, wykonane z materiatu nie ulegajacego korozji,

oswietlenie sztuczne o natezeniu min 300 Ix, punkty oswietleniowe
zabezpieczone ostonami,
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— temperatura hali 8°-12°C;
b. minimalna powierzchnia niezbedna dla pojedynczej hali:
— minimalna powierzchnia hali 14m?,
— minimalna powierzchnia na jedno stanowisko 4m? ;
c. wyposazenie hali w niezbedne media z okresleniem ich parametrow:
— instalacja wodno-kanalizacyjna, woda ciepta i zimna,
— kratki Sciekowe,
— prad elektryczny.

3. Opis wyposazenia hali:
a. wykaz maszyn, urzadzen, aparatow, narzedzi i innego sprzetu witasciwego dla
zawodu:

— stoty: z ptyta roboczg ze stali nierdzewnej, tworzywa sztucznego lub pokryte
blacha,

— narzedzia: noze, stalki, tasaki, topory, pitki, pity tarczowe elektryczne, pity
tasmowe, noze mechaniczne,

— urzadzenia: odskérowaczki, odbtoniarki,

— inny sprzet: kolejka podwieszana, wozki wiszace hakowe, pojemniki plastikowe
lub metalowe, wdzki kotowe do transportu, wagi;

b. wykaz srodkéw zapewniajacych przestrzeganie zasad ergonomii oraz
bezpieczenstwa i higieny pracy:

— instrukcje obstugi urzadzen powinny wisie¢ w poblizu obstugiwanego urzgdzenia,

— wszystkie narzedzia i urzadzenia powinny by¢ sprawne,

— wszystkie urzadzenia powinny posiada¢ certyfikaty lub swiadectwa zgodnosci
w zakresie bhp,

— urzgdzenia pracujgce pod napieciem powinny by¢ uziemione,

— urzadzenia takie jak noze tarczowe i pity tarczowe powinny by¢ zabezpieczone
ostonami,

— W pomieszczeniu powinny sie znajdowac gasnice pianowe,

— wszystkie osoby przebywajace w hali powinny posiada¢ aktualne badania
lekarskie,

— uczniowie przystepujacy do pracy powinni mie¢ na sobie kompletny stréj roboczy
i ochronny oraz sprzet ochrony osobistej, tj. pochwe na n6z, rekawiczke
z siateczki stalowej lub tworzywa zabezpieczajaca lewa reke, pas skorzany
zabezpieczajacy brzuch lub fartuch z metalowych tusek,

— 0soby przystepujace do pracy powinny by¢ przeszkolone w zakresie
bezpieczenstwa i higieny pracy oraz obstugi maszyn i urzadzen,

— w celu zapewnienia odpowiednich warunkow higieniczno-sanitarnych w hali
rozbioru i wykrawania miesa powinna sie znajdowac¢ umywalka z ciepta i zimng
woda, mydto w ptynie, ptyn do odkazania rak, reczniki jednorazowego uzytku,
kosz na zuzyte reczniki, sprzet do mycia i dezynfekcji nozy i stalek, myjka do
butéw gumowych i fartuchéw gumowych.

4. Inne, szczego6lne wymagania dotyczace stanowiska, wtasciwe dla danego zawodu:
— kazdy z uczniéw powinien mie¢ do swojej dyspozycji komplet drobnego sprzetu
umozliwiajgcego mu sprawne wykonanie zadania.

IV. Hala obrébki maszynowej (produkciji kietbas i wedlin podrobowych)
Hala obrébki maszynowej to pomieszczenie do obrébki mechanicznej migsa
przeznaczonego na kietbasy i wedliny podrobowe. Wyposazona w urzadzenia i maszyny
rozdrabniajace, mieszajace i napetniajace; stuzaca do nauki i wykonania zadania
egzaminacyjnego zwigzanego z wykonaniem kietbasy lub wedliny podrobowe;.

1. Wykaz niezbednych stanowisk dydaktycznych wtasciwych dla danej pracowni:
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— minimum 3 stanowiska robocze umozliwiajgce uczniom wykonanie zadania
egzaminacyjnego, zrobienie kietbasy lub wedliny podrobowe;j.

2. Opis infrastruktury hali:

Zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawa w zakresie warunkéw weterynaryjnych
wymaganych przy uboju zwierzat rzeznych oraz rozbiorze i sktadowaniu migsa.

Wymagania dotyczace pomieszczenia, w ktérym maja sie znajdowac¢ stanowiska robocze:

a.

wielkos¢ i inne wymagania dotyczace pomieszczenia lub innego miejsca, w ktérym

znajduje sie hala:

— wysokos¢ 3,3m,

— posadzka trwata, antyposlizgowa, z materiatow tatwo zmywalnych z kratkg
Sciekowaq i lekkim spadkiem w strone kratki,

— $ciany wytozone glazurg lub blachg ze stali nierdzewnej do wysokosci min. 3m,
powyzej bielone wraz z sufitem,

— styki Scian z posadzka powinny mie¢ promien krzywizny nie mniejszy niz 6¢cm,
umozliwiajgcy wtasciwe oczyszczenie, mycie i dezynfekcije,

— drzwi szerokie, dwuskrzydtowe, wahadtowe, wykonane z materiatu nie
ulegajacego korozji,

— oswietlenie sztuczne o natezeniu 300 Ix, punkty oswietleniowe zabezpieczone
ostonami,

— temperatura hali 8°-12°C;

minimalna powierzchnia niezbedna dla pojedynczej hali:

— minimalna powierzchnia hali 32m?

— minimalna powierzchnia na jedno stanowisko 4m? ;

wyposazenie hali w niezbedne media z okresleniem ich parametréw:

— instalacja wodno-kanalizacyjna, woda ciepta i zimna,

— kratki Sciekowe,

— prad elektryczny.

3. Opis wyposazenia hali:

a.

wykaz maszyn, urzadzen, aparatéw, narzedzi i innego sprzetu wtasciwego dla

zawodu:

— urzadzenia: wilk wraz z zestawem nozy, krajarka szybkotnaca, kostkownica,
kuter, mtynek koloidalny, wytwornica lodu, mieszarka, napetniarka,

— stét z plyta roboczg z blachy stalowej,

— pojemniki z blachy kwasoodpornej lub tworzywa sztucznego,

— wozki wedzarnicze wraz z laskami wedzarniczymi;

wykaz srodkéw zapewniajacych przestrzeganie zasad ergonomii oraz

bezpieczenstwa i higieny pracy:

— instrukcje obstugi urzadzen powinny wisie¢ w poblizu obstugiwanego urzadzenia,

— wszystkie urzadzenia powinny by¢ sprawne,

— wszystkie urzadzenia powinny posiada¢ certyfikaty lub Swiadectwa zgodnosci
w zakresie bhp,

— urzadzenia pracujgce pod napieciem powinny by¢ uziemione,

— urzadzenia takie jak wilk i kuter powinny by¢ zabezpieczone ostonami,

— W pomieszczeniu powinny sie znajdowac gasnice proszkowe i pianowe,

— wszystkie osoby przebywajace w hali powinny posiada¢ aktualne badania
lekarskie,

— uczniowie przystepujacy do pracy powinni mie¢ na sobie kompletny stréj roboczy
i ochronny,

— o0soby przystepujace do pracy powinny by¢ przeszkolone w zakresie
bezpieczenhstwa i higieny pracy oraz obstugi maszyn i urzadzen,

— w celu zapewnienia odpowiednich warunkéw higieniczno-sanitarnych w hali
obrobki maszynowej powinna sie znajdowa¢ umywalka z ciepta i zimng woda,



Woydziat Ksztatcenia Zawodowego i Ustawicznego, KOWEZiU

mydto w ptynie, ptyn do odkazania rak, reczniki jednorazowego uzytku, kosz na
zuzyte reczniki, myjka do butéw gumowych i fartuchéw gumowych.

V. Hala obrébki termicznej

Wyposazenie hali powinno umozliwi¢ nauke parzenia surowcéw do produkcji wedlin

podrobowych oraz obrébki cieplnej wyrobow.

1. Wykaz niezbednych stanowisk dydaktycznych wtasciwych dla danej pracowni:

— minimum 3 stanowiska robocze umozliwiajace nauke i wykonanie zadania
egzaminacyjnego — obrébke cieplng przetworéw migsnych.

2. Opis infrastruktury hali:
Zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawa w zakresie warunkéw weterynaryjnych
wymaganych przy przetwérstwie miesa i skladowaniu przetworow miesnych.

a.

wielkos¢ i inne wymagania dotyczace pomieszczenia lub innego miejsca, w ktérym

znajduje sie hala:

— wysoko$¢ minimum 3,3m,

— posadzki trwate, antyposlizgowe, nienasigkliwe i nieprzepuszczalne, tatwe do
mycia i odkazania, z odpowiednim spadkiem w kierunku urzadzen sciekowych,
powinny by¢ zaopatrzone w urzadzenia zapobiegajace wydostawaniu sie
zapachoOw i cofaniu sie sciekdw,

— $ciany z materiatéw nienasiakliwych i nieprzepuszczalnych (pokryte glazura lub
blachg nierdzewng) do wysokosci co najmniej 3m, o jasnej, zmywalnej powtoce,
powyzej wraz z sufitem bielone,

— styki miedzy Scianami oraz scian z posadzkami powinny by¢ zaokraglone,

a promien zaokraglenia powinien by¢ nie mniejszy niz 6cm, umozliwiajacy tatwe
mycie i odkazanie,

— drzwi z urzadzeniami samozamykajgcymi, wykonane z materiatu nie ulegajacego
korozji, tatwo zmywalnego i nienasigkliwego,

— odporne na uszkodzenia; jezeli drzwi wykonane sg z drewna, powinny by¢
obudowane,

— urzgdzenia wentylacyjne i urzadzenia wyciggowe do pary, wykluczajace
osadzanie sie pary i skroplin na suficie lub na konstrukcjach,

— o$wietlenie naturalne i sztuczne, nie znieksztatcajace koloréw o natezeniu nie
mniejszym niz 300 Ix, przy czym punkty oswietleniowe powinny by¢
zabezpieczone ostonami;

minimalna powierzchnia niezbedna dla pojedynczej hali:

— minimalna powierzchnia 28m?;

wyposazenie hali w niezbedne media z okresleniem ich parametréw:

— energia elektryczna,

— instalacja wodna — woda zimna i ciepta o temp. do 82 °C

— kanaly i kratki sciekowe,

— wentylacja hali, klimatyzacja.

3. Opis wyposazenia hali:

a.

wykaz maszyn, urzadzen, aparatéw, narzedzi i innego sprzetu wtasciwego dla

zawodu:

— urzadzenia: kotty warzelne uniwersalne jednoptaszczowe i dwuptaszczowe,
patelnie elektryczne, komory parzalnicze i wedzarnicze lub wedzarniczo-
parzalnicze, komory schtadzania,

— stot z ptytg roboczg z blachy ze stali kwasoodpornej,

— wozki wedzarnicze z kijami wedzarniczymi,

— inny sprzet: noze, formy do salcesondw i szynek, prasy do prasowania szynek
i salcesondw, pojemniki do wedlin metalowe lub z tworzywa sztucznego, wagi,
termometry;



Woydziat Ksztatcenia Zawodowego i Ustawicznego, KOWEZiU

b. wykaz srodkéw zapewniajacych przestrzeganie zasad ergonomii oraz
bezpieczenstwa i higieny pracy:

4. Inne,

kotty warzelne, ktérych krawedz wystaje mniej niz 1m nad poziom podtogi
powinny by¢ wyposazone w barierki ochronne,

stanowiska przy kottach parowych otwartych powinny by¢ tak zlokalizowane, by
twarz pracownika znajdowata sie powyzej ich krawedzi,

komory wedzarnicze i parzalnicze powinny by¢ szczelne, w stopniu
uniemozliwiajgcym wydzielanie sie dymu lub pary do pomieszczen
produkcyjnych,

instrukcje obstugi urzadzen powinny wisie¢ w poblizu obstugiwanego urzadzenia,
wszystkie narzedzia i urzadzenia powinny by¢ sprawne,

wszystkie urzadzenia powinny posiadac certyfikaty lub swiadectwa zgodnosci
w zakresie bhp,

urzgdzenia pracujgce pod napieciem powinny by¢ uziemione,

W pomieszczeniu powinny sie znajdowac gasnice pianowe,

wszystkie osoby przebywajace w hali powinny posiadac aktualne badania
lekarskie,

uczniowie przystepujacy do pracy powinni mie¢ na sobie kompletny stroj roboczy
i ochronny oraz sprzet ochrony osobistej,

osoby przystepujace do pracy powinny by¢ przeszkolone w zakresie
bezpieczenhstwa i higieny pracy oraz obstugi maszyn i urzadzen,

w celu zapewnienia odpowiednich warunkéw higieniczno-sanitarnych w hali
obrobki termicznej powinna znajdowac sie umywalka z ciepta i zimng woda,
mydto w ptynie, ptyn do odkazania rak, reczniki jednorazowego uzytku, kosz na
zuzyte reczniki, sprzet do mycia i dezynfekcji nozy i stalek, myjka do butéw
gumowych i fartuchéw gumowych.

szczegolne wymagania dotyczace stanowiska, witasciwe dla danego zawodu:

kazdy z ucznidw powinien mie¢ do swojej dyspozycji komplet drobnego sprzetu
umozliwiajgcego mu sprawne wykonanie zadania.

VI. Peklownia i hala produkcji wedzonek
Peklownia to pomieszczenie, w ktérym odbywa sie peklowanie elementéw miesnych i mies
drobnych przeznaczonych do produkcji wedzonek i kietbas, a hala produkcji wedzonek
umozliwia przygotowanie upeklowanych elementéw migsnych do wykonania wedzonek.

1. Wykaz niezbednych stanowisk dydaktycznych wtasciwych dla danej pracowni:

minimum 3 stanowiska robocze umozliwiajgce wykonanie wedzonki.

2. Opis infrastruktury peklowni i hali produkcji wedzonek:
Zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa w zakresie warunkéw weterynaryjnych
wymaganych przy przetwérstwie miesa sktadowaniu przetworéw miesnych.
a. wielkos¢ i inne wymagania dotyczace pomieszczenia lub innego miejsca, w ktérym
znajduje sie hala:

wysoko$¢ minimum 3,3m,

posadzki trwate, antyposlizgowe, nienasigkliwe i nieprzepuszczalne, tatwe do
mycia i odkazania, z odpowiednim spadkiem w kierunku urzadzen sciekowych,
powinny by¢ zaopatrzone w urzadzenia zapobiegajace wydostawaniu sie
zapachéw i cofaniu sie Sciekéw,

$ciany z materiatow nienasigkliwych i nieprzepuszczalnych (pokryte glazurg lub
blachg nierdzewng) do wysokosci co najmniej 3m, o jasnej, zmywalnej powtoce,
powyzej wraz z sufitem bielone,

styki miedzy Scianami oraz Scian z posadzkami powinny by¢ zaokraglone, a
promien zaokraglenia powinien by¢ nie mniejszy niz 6cm, umozliwiajacy tatwe
mycie i odkazanie,
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drzwi z urzadzeniami samozamykajacymi, wykonane z materiatu nie ulegajacego
korozji, tatwo zmywalnego i nienasigkliwego, odporne na uszkodzenia; jezeli
drzwi wykonane sa z drewna, powinny by¢ obudowane; drzwi powinny byc¢
ostoniete kotarg nadmuchu zimnego powietrza,

urzadzenia wentylacyjne i wykluczajace osadzanie sie skroplin na suficie lub na
konstrukcjach,

oswietlenie sztuczne, nie znieksztatcajace koloréw o natezeniu nie mniejszym niz
300 Ix, przy czym punkty o$wietleniowe powinny by¢ zabezpieczone ostonami,
temperatura peklowni 4°-8 °C, a hali produkcji wedzonek 8°-12 °C;

b. minimalna powierzchnia niezbedna dla pojedynczej peklowni i hali:

minimalna powierzchnia peklowni 8m?,
minimalna powierzchnia hali produkcji wedzonek min. 4m? na jedno stanowisko
robocze;

c. wyposazenie hali w niezbedne media z okresleniem ich parametrow:

energia elektryczna,
instalacja wodna-woda zimna i ciepta o temp. do 82 °C,
kanaty i kratki sciekowe wentylacja hali, klimatyzacja.

3. Opis wyposazenia peklowni i hali produkcji wedzonek:
a. wykaz maszyn, urzadzen, aparatéw, narzedzi i innego sprzetu wtasciwego dla
zawodu:

maszyny i urzgdzenia: nastrzykiwarka reczna jednoigtowa do nastrzykiwania
dotetniczego, mieszarka, masownica prozniowa, prasy do szynek, nadziewarki do
naktadania folii i siatek lub obciggarka do szynek, klipsownica,

zbiorniki lub wanny peklownicze ze stali kwasoodpornej,

wozki masarskie, wozki-wanny, wdzki z kijami wedzarniczymi,

inny sprzet: pojemniki z blachy kwasoodpornej oraz z tworzywa sztucznego, kraty
zabezpieczajace przed wyptywaniem elementéw na powierzchnie solanki, haki,
noze masarskie, solomierze, wagi;

b. wykaz srodkéw zapewniajacych przestrzeganie zasad ergonomii oraz
bezpieczenstwa i higieny pracy:

4. Inne,

instrukcje obstugi urzadzen powinny wisie¢ w poblizu obstugiwanego urzadzenia,
wszystkie narzedzia i urzadzenia powinny by¢ sprawne,

wszystkie urzadzenia powinny posiada¢ certyfikaty lub swiadectwa zgodnosci

w zakresie bhp,

urzadzenia pracujace pod napieciem powinny by¢ uziemione,

W pomieszczeniu powinny sie znajdowac gasnice pianowe,

wszystkie osoby przebywajace w hali powinny posiada¢ aktualne badania
lekarskie,

uczniowie przystepujacy do pracy powinni mie¢ na sobie kompletny stroj roboczy
i ochronny oraz sprzet ochrony osobistej,

osoby przystepujace do pracy powinny by¢ przeszkolone w zakresie
bezpieczenhstwa i higieny pracy oraz obstugi maszyn i urzadzen,

w celu zapewnienia odpowiednich warunkow higieniczno-sanitarnych w hali
produkcji wedzonek powinna sie znajdowa¢ umywalka z cieptg i zimng woda,
mydto w ptynie, ptyn do odkazania rak, reczniki jednorazowego uzytku, kosz na
zuzyte reczniki, sprzet do mycia i dezynfekcji nozy i stalek, myjka do butéw
gumowych i fartuchéw gumowych.

szczegolne wymagania dotyczace stanowiska, witasciwe dla danego zawodu:

kazdy z uczniéw powinien mie¢ do swojej dyspozycji komplet drobnego sprzetu
umozliwiajgcego mu sprawne wykonanie zadania.



