Wydziat Ksztatcenia Zawodowego i Ustawicznego, KOWEZiU

STANDARD WYPOSAZENIA DYDAKTYCZNEGO
PRACOWNI KSZTALCENIA ZAWODOWEGO

Zawdd: piekarz
Symbol cyfrowy: 741 [02]

Pracownia ksztatcenia zawodowego dla zawodu piekarz moze sie znajdowa¢ w dwdch
pomieszczeniach:

.  Pracowni dydaktycznej

Il. Pomieszczeniu produkcyjnym
lub jednym pomieszczeniu z zapleczem (spetniajgcym role zaréwno pracowni dydaktycznej
jak i pomieszczenia produkcyjnego).

. Pracownia dydaktyczna

Pomieszczenie o odpowiedniej kubaturze w stosunku do ilosci stanowisk dydaktycznych
i egzaminacyjnych, wyposazone w srodki dydaktyczne pozwalajace na zapewnienie dobrej
jakosci ksztatcenia. Srodki dydaktyczne powinny utatwia¢ zapamietanie i zrozumienie
wiadomosci. Wskazane jest wyposazenie w srodki audiowizualne.

W pracowni powinna sie znajdowac¢ optymalna ilos¢ stanowisk dydaktycznych dla uczniéw
oraz stanowiska dla nauczycieli/egzaminatorow.
Pomieszczenie powinno spetnia¢ wymagania sanitarno-higieniczne, ergonomiczne oraz
wymagania bezpieczenstwa, wyposazone w:

— instalacje wentylacyjna,

— ciepta i zimng wode.
W pracowni powinna sie znajdowac biblioteczka zawodowa wyposazona w:

— podreczniki, czasopisma zawodowe,

— filmy dydaktyczne,

— rzutnik (foliogramy).
W poblizu pracowni dydaktycznej powinny sie znajdowac:

— pomieszczenie socjalne (zaplecze na sprzet i sSrodki myjace),

— pomieszczenie sanitarne,

— szatnie,

— toalety.

Pracownie nalezy wyposazy¢ w sprzet i naczynia niezbedne do oceny organoleptycznej
prezentowanych wyrobdw.

1. Wyposazenie pracowni dydaktycznej:
— stét nauczyciela, jednoczesnie spetniajacy role stanowiska dla egzaminatoréw,
— stoliki uczniowskie 2-osobowe wraz z kompletem krzeset,
— tablica magnetyczna, ekran rozwijany biaty,
— rzutnik wraz ze stolikiem regulowanym,
— telewizor z odtwarzaczem video i CD,
— zestaw kaset wideo i ptyt CD,
— szafki z drobnym sprzetem niezbednym do prezentowania gotowych wyrobow,
— szafki z zastawg stotowg do prezentowania i degustacji gotowych wyroboéw,
— szafka z bielizng stotowa,
— komputer z oprogramowaniem stuzagcym do planowania i rozliczania technologicznego
produkciji,
— loddéwka,
— zestaw podrecznikdéw do technologii obowigzujacy w trakcie trwania nauki,
— poradnik piekarza,
— przeglady piekarskie i cukiernicze,
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—  zbi6r receptur,

— katalogi sprzetu i urzadzen piekarskich,
— katalog wyrobéw gotowych,

— apteczka pierwszej pomocy.

Il. Pracownia produkcyjna
Wyposazenie pracowni ksztatcenia zawodowego powinno umozliwi¢ wykonanie zadania
egzaminacyjnego na etapie praktycznym.

1. Wykaz niezbednych stanowisk dydaktycznych wtasciwych dla pracowni:
— minimum 6 stanowisk roboczych (4 na wykonywanie ciasta i formowanie oraz
2 stanowiska na wypiek).

2. Opis infrastruktury pracowni:
a. usytuowanie pracowni:

— pracownia powinna sie znajdowac na parterze, najlepiej obok pracowni
dydaktycznej;

b. wielkos¢ i inne wymagania dotyczace pomieszczenia lub innego miejsca, w ktérym
znajduje sie stanowisko:

— minimalna wysoko$¢ 3m,

— podioga gtadka, bez peknie¢, tatwa do utrzymania czystosci, z lekkim nachyleniem
w kierunku kratek sciekowych,

— $ciany o gfadkiej powierzchni, wytozone glazurg na wysokos¢ co najmniej 2m,

— rozproszone $wiatto dzienne (stosunek powierzchni okien do powierzchni podtogi
nie mniej niz 1:6),

— $wiatto sztuczne: oswietlenie jarzeniowe ogdlne i stanowiskowe padajgce z przodu
lub z lewej strony (ok.200Ix),

— temperatura pomieszczenia 22-24°C,

— umywalki do mycia rak z cieptg i zimng wodg zaopatrzone w suszarki do rak
i jednorazowe reczniki;

C. minimglna powierzchnia niezbedna dla pojedynczego stanowiska:

— 4m*;

d. wyposazenie stanowiska w niezbedne media z okresleniem ich parametréw:

— instalacja wodno-kanalizacyjna (minimum 3 zlewy dwukomorowe z cieptg i zimng
woda, w podfodze kratki sciekowe),

— wentylacja naturalna i mechaniczna: ogélna nawiewno-wywiewna oraz miejscowa
(w postaci wyciggu nad piecem) zgodnie z wymaganiami,

— instalacja elektryczna (gniazda i obwody elektryczne o napieciu 230V, 380V
wyposazone w czton pomiarowy oraz czton wytgczajacy, a takze gniazdo o napieciu
24V),

— ogrzewanie.

3. Opis wyposazenia pracowni:
Pracownia powinna by¢ wyposazona w:
— stabilne stoty robocze (wys. ok. 80cm) drewniane (jednolite, gtadkie bez pekniec
i szpar).
a. wykaz maszyn, urzadzen, aparatow, narzedzi i innego sprzetu wtasciwego dla zawodu:
e dla pracowni:
— piec piekarski 3-komorowy, cyklotermiczny z zaparowaniem komor wypiekowych
1 szt.,
— komora rozrostu 1 szt.,
— wagi elektroniczne 3 szt.,
— miksery z kompletem kociotkéw i miesidet 3 szt. o pojemnosci kociotka 4-6 litrow),
— kuchenka elektryczna do obrébki cieplnej surowcéw,
— maszynka do mielenia (przygotowanie masy makowej, serowej),
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— urzadzenie chtodnicze do przechowywania surowcoéw;
* na kazde stanowisko:
— zestaw misek ze stali nierdzewnej o pojemnosci od 1-5 litréw,
— zestaw garnkéw o pojemnosci od 1-5 litréw,
— noze ze stali nierdzewnej r6znej wielkosci,
— patelnia teflonowa 1 szt.,
— topatki,
— szczotki do smarowania woda kesow ciasta, tzw. ,strychéwki”,
— sita do maki,
— skrobaczki,
— blachy i formy rozrostu i wypieku,
— deski,
— stolnice,
— watki,
— zestaw rekawdw cukierniczych z wymiennymi koncowkami;
b. wykaz sprzetu/urzadzen pomiarowych, diagnostycznych (na pracownie):
— wagi pomiarowe 3 szt.,
— miarki i cylindry 6 szt.,
— termometry 3 szt.;
c. wykaz materiatow, surowcow, pétfabrykatéw i innych srodkéw niezbednych w procesie
ksztatcenia oraz podczas egzaminu zawodowego:
— surowce spozywcze uzywane do produkcji piekarskiej zgodnie z recepturami;
d. wykaz srodkéw zapewniajacych przestrzeganie zasad ergonomii oraz bezpieczenstwa
i higieny pracy:
— instrukcje obstugi urzadzen,
— wszystkie urzadzenia powinny posiadac certyfikaty lub swiadectwa zgodnosci
w zakresie bhp,
w pomieszczeniach powinny sie znajdowac gasnice,
do obstugi pieca powinno sie uzywac rekawic ochronnych,
wszystkie osoby przebywajace w pracowni powinny posiada¢ aktualne badania
lekarskie,
osoby znajdujace sie na dziale produkcyjnym powinny mie¢ na sobie kompletny
stréj ochronny, obejmujacy ubiér zewnetrzny oraz obuwie,
osoby przystepujace do pracy powinny by¢ przeszkolone w zakresie
bezpieczenstwa i higieny pracy oraz obstugi maszyn i urzadzen.

4. Inne, szczego6lne wymagania dotyczace stanowiska, wlasciwe dla danego zawodu:
— wszelkie maszyny i urzgdzenia powinny by¢ sprawne i bezpieczne dla
uzytkownikéw,
— w poblizu kazdej maszyny powinna sie znajdowac instrukcja obstugi oraz instrukcja
bhp,
kazdy z ucznidow powinien mie¢ do swojej dyspozycji komplet drobnego sprzetu
umozliwiajgcego sprawne i szybkie wykonanie zadania,
kazda maszyna zasilana pradem elektrycznym powinna by¢ uziemiona,
wyposazona w instrukcje obstugi; dla wszystkich punktéw odbioru pradu
elektrycznego powinny by¢ wykonane pomiary uzioméw lub zerowan,
dla utatwienia organizacji pracy, w pracowni powinny sie znajdowac wykazy
nawazek ciasta na poszczegdlne asortymenty pieczywa, namiary surowcowe na
stosowane porcje ciasta,
pojemniki na odpadki.



